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Ponownie okazato sie, ze to nie liczba gwiazdek hotelowych, w ktorych
odbywajq sie konferencje, decyduje o sukcesie, a symbioza realnych potrzeb
hodowcow i potencjatu swiata nauki gotowego wyjsc im naprzeciw. Nie jest
to zadanie tatwe | wymaga ze strony nauki dogtebnej znajomosci rzeczy.
Te znajomosc rzeczy posiedli trzej doktorzy - ludzie nauki: Mirostaw Cieslaq,

Mirostaw Kuczyniski i Jerzy Sliwinski.

Niedawno (14-15 wrzesnia) na zaproszenie prof. Kry-
styny Demskiej-Zakes miatem przyjemnosc uczestni-
czenia w odbywajacej sie w Olsztynie konferencji na-
ukowej ,Dywersyfikacja akwakultury w Polsce - trendy
badawcze, technologie, perspektywy rozwoju” i wygto-
szenia wspolnie ze Zbigniewem Szczepanskim, preze-
sem Towarzystwa Promocji Ryb
,Pan Karp", referatu ,Krotki fan-
cuch dostaw w akwakulturze”.

Odkad zajmuje sie kar-
piarstwem, a jest to juz ponad
éwierc wieku, zawsze wyrazatem
szacunek do nauki, szukajac jej
uzytecznosci, czyli  powigzan
z praktyka. Miatem niezwykia
przyjemnosé wspdtpracy - czy
to przy redagowaniu ,STRATE-
Gl KARP 2020", czy ,Kodeksu
dobrych praktyk rybackich” - ze
$p. prof. Jadwiga Seremak-Bul-
ge i sp. prof. Ryszardem Wojda.
Tych powigzan szukatem tym
razem w Olsztynie. Naukowcy
dywersyfikowali akwakulture, a
my, praktycy, ocenialismy tej dy-
wersyfikacji przydatnos¢. Oczy-
wiscie, kazda z tych propozycji
wymaga pogtebionych, czesto
dtugookresowych analiz, takze
w terenie i pewnej dozy pokory wobec nieprzewidy-
walnosci natury.

Obecnie szkolnictwo rybackie na poziomie sred-
nim i wyzszym znajduje sie w zapasci. Kibicuje wiec
kazdej inicjatywie zmierzajacej w kierunku jego re-
stytucji. Rdwnoczesnie zdaje sobie sprawe, ze po-
wodzenie tych inicjatyw jest zalezne od realnego,
aktualnego zapotrzebowania branzy i profesjonal-
nej, Nnaukowej odpowiedzi na to zapotrzebowanie.
Dzisiaj stawy karpiowe to juz nie tylko hodowla ryb.

Zycie nie lubi pustki, takze to naukowo-rybackie.
Dlatego kazde jej wypetnienie spotyka sie z aproba-
ta rybakéw. Tak byfo podczas konferencji w Olszty-
nie, tak byto takze podczas realizacji projektu ,Karp
w krétkim tancuchu dostaw”. Ten dwuletni projekt,
opracowany przez Towarzystwo Promocji Ryb ,Pan
Karp”, profesjonalnie wyszedt naprzeciw oczekiwa-
niom rybakdéw. Ponownie okazato sie, ze to nie liczba
gwiazdek hotelowych, w ktérych odbywaja sie kon-
ferencje, decyduje o sukcesie, a symbioza realnych
potrzeb hodowcdw i potencjatu swiata nauki goto-
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wego wWyjs¢ im naprzeciw. Nie jest to zadanie fatwe i
wymaga ze strony nauki dogtebnej znajomosci rze-
czy. Te znajomos¢ rzeczy posiedli trzej doktorzy - lu-
dzie nauki: Mirostaw Ciesla, Mirostaw Kuczynski i Je-
rzy Sliwinski. To oni stanowili trzon naukowy ,Karpia
w krétkim fancuchu dostaw”. Oni poprowadzili trzy
konferencje ,Przesztos¢-te-
razniejszos¢-przysziose’,  w
ktdorych uczestniczyto po-
nad 300 rybakow. Napisali
trzy doskonate, pierwsze
od wielu lat, podreczniki
nie tylko dla rybakdéw: ,Dla-
czego karp" - dr Mirostaw
Kuczynski, ,Droga Kkarpia
do terazniejszosci, czyli sifa
tradycji” - dr Jerzy Sliwinski,
LA dlaczego nie karp?” - dr
Mirostaw Ciesla.

Ten 150-stronicowy tryp-
tyk przedstawia historie
gospodarki karpiowej, ana-
lizuje stan obecny i wska-
zuje potencjalne kierunki
jej rozwoju. To wspomniani
wyzej autorzy prowadzili
wyktady online dla setek
internautéw, ale tez wspdt-
redagowali ,ABC sprzedazy
karpi”, ,Kodeks dobrej praktyki chowu i hodowli ryb
w stawach karpiowych" i ,Gtos Pana Karpia”. Ogrom
pracy. Nasi trzej muszkieterowie. Gratuluje.

Jest jeszcze cos, co uprawnia mnie do nazwania
ich naszymi trzema muszkieterami. Bohaterowie
Dumasa byli profesjonalistami w kunszcie wojen-
nym, ci dzisiejsi sg profesjonalistami w kunszcie
przekuwania nauki w praktyke. Ale przeciez w jed-
nych i drugich jest co$ wiecej, co$ waznego. Cos, co
sprawia, ze z tymi ludZzmi chce sie pracowac, chce
sie byc¢. Ich otwartos¢, wyrozumiatose, bezkompro-
misowosé i rados¢ zycia. Co$ cennego, szczegolnie
w dzisiejszym swiecie, gdy czasem dopada nas po-
nuractwo, bufonada lub obojetnos¢. Ale zaraz, zaraz.
Przeciez u Dumasa byt ten czwarty. No tak, ale wte-
dy muszkieterek nie byto. Gdyby mogty by¢, jedna z
nich nazywataby sie madame Izabela Handwerker.

Czy muszkieteréw byto tylko czterech? Oczywi-
scie, byto ich wiecej i dzisiaj tez jest ich wiecej, ale
Dumas wylbrat tych czterech, przeciez nie bez skazy.
Dlaczego?

Karp w krétkim fancuchu dostaw |

Gtos Pana Karpia
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redaktor naczelny

No i przeleciat jak z bicza strzelit. Caty sezon 2023 z wiosennymi
zarybieniami, wypatrywaniem w niebo, kiedy aura pozwoli na
tarto, troska o zdrowie ryb i zaopatrzenie w dobra jakosciowo, a
niezbyt droga pasze. Juz tylko odtowy, ktére wymagaja zadba-
nia o sprzet, zatoge, logistyke i... rok hodowlany prawie zakon-
czony. Nowiasnie, to ,prawie", czyli sprzedaz, jest jak zwykle klu-
czowe. Wszak to jest byc¢ albo nie by¢ gospodarstw rybackich
nie tylko na kolejny sezon 2024, ale tez na lepsze albo gorsze
perspektywy gospodarki karpiowej na lata 2025, 2026 i kolejne.

Jeszcze nie wiemy ile milionéw kilogramaéw karpi odtowimy
tej jesieni, ale na razie gtosy z terenu nie wskazuja na jakis szcze-
gdlny urodzaj. Z prognozami cenowymi poczekamy do pierw-
szych odtowdw, jednak juz dzisiaj mozemy stwierdzi¢, ze obniz-

Rybakéw PANSTWO POWINNO wspierac¢
- Jestem za godziwymi stawkami rekompensat wodnosrodo-
wiskowych dla hodowcéw karpi - zapewnia nasz rozmowca,
Jan Krzysztof Ardanowski, byty minister rolnictwa i rozwoju wasi

Zintegrowane systemy AKWAKULTURY

W Polsce sg dopiero w fazie eksperymentow, ale z pewnoscig
wskazuja jeden z potencjalnych kierunkdw, w jakim nasza
akwakultura karpiowa moze sie rozwijac

STANE NA GLOWIE, by karpie dojechaty na czas

Jak sprawic, by dania ze Swiezych karpi dostepne

byty w restauracjach przez caty rok? Moéwi o tym Jakub Roszuk,
prezes Grupy Rybackiej ,Opolszczyzna”

ka kosztéw zakupu nowych pasz nie zrekompensowata liczonej 10 Ekspresowa REWOLUCJA KARPIOWA
rok do roku inflacji, a spadek zakupdw ryb w roku ubiegtym o JKoszmarny stres i lek przed utrata pracy” - tak pracownicy
proc. (wedtug GfK Polonia) nie dotyczyt karpi. No i jeszcze jed- Gospodarstwa Rybackiego ,Krogulna" wspominajg wrzesien
no, co Najwazniejsze - opinia konsumentow, ktdra zbadalismy 2019 roku, gdy dowiedzieli sie, ze kluczowy klient rezygnuje
na poczatku tego roku w ramach projektu ,Karp w krétkim z zakupu kilkuset ton zywych karpi. A jednak w btyskawicznym
tancuchu dostaw”, wskazuje, ze ceny ubiegtoroczne wcale nie tempie znaleZli sposéb na utrzymanie sie na rynku
byly wygdérowane. Oczywiscie, pomijajac szum medialny, gdzie
ceny zywego karpia z 2021 roku poréwnywano z cenami fileta 13 NIECH KARP NIE STRACI swej wigilijnej mocy!
nacinanego z roku 2022. Ale c6z, media juz tak maja! Perspektywy i zagrozenia - nad przysztoscig karpia i karpiarzy
z niezwykta wnikliwoscig pochyla sie dr Mirostaw Ciesla
18 WSKAZANIA Z BRUKSELI jak miod...
Trzecia konferencja Towarzystwa Promocji Ryb z cyklu ,Karp
GRZEGORZ w krotkim fancuchu dostaw - przysztose” odbyia sie 4-5 lipca
KONCZEWSKI 2023 roku w Korytnicy. Nie zabrakio ciekawych tematéw,
redaktor prowadzacy dopisali uczestnicy i prelegenci, dopisata tez pogoda
22 Piekne widoki, tarice i KARP NA POKLADZIE

Oj, warto z Bogustawem Luboniem (rozmowa na str. 22-23)
zasias¢ do stotu. Jako kapitan jachtowy ma co opowiadad,
a opowiada, jak na wilka morskiego przystato, nadzwyczaj
barwnie. Przez wiele lat ptywat po morzach i oceanach, zma-
gat sie z wiatrami i sztormami, podjat nawet probe optynie-
cia kuli ziemskiej szlakiem Wiadystawa Wagnera, ktory jako
pierwszy w historii polskiego zeglarstwa w latach 1932-39 do-
konat tego wyczynu..

Co ma jednak wspdlnego kpt. Lubon z rybami i rybaka-
mi? Ano to, ze zyciowa kotwice rzucit w podopolskiej Tura-
wie, gdzie nad samym brzegiem Jeziora Turawskiego pro-
wadzi obecnie ,Restauracje Rybng". Karmi w niej (ale i na
wodzie, bo oferuje smakowite rejsy na dwupoktadowej plat-
formie "Mamut II") miejscowych i letnikdw rybami, w tym
Swiezymi, pozbawionymi osci filetami z karpia. Goscie nie
stresuja sie podczas jedzenia, podaja rybe dzieciom, moga
ez ograniczen zachwycac sie smakiem karpiowego miesa.
Ci bardziej dociekliwi pytaja, jak to mozliwe, ze karp nie ma
osci. Kapitan Lubon odpowiada wtedy, ze to nowy, specjal-
ny gatunek karpia. Mato kto, niestety, sie nabiera, cho¢ pan
Bogustaw, jak na wilka morskiego przystato, powage zacho-
wuje do konca.
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Kapitan jachtowy Bogustaw Lubon opowiada o tym, jak
rzucit kotwice w Turawie, stat sie wiascicielem ,Restauracji
Rybnej" i na wodach Jeziora Turawskiego swoich gosci karmi
daniami, miedzy innymi, z karpia

Swigteczna i kolorowa PARADA KARPIOWA
O karpiu, ktéry stat sie produktem turystycznym,

rozmawiamy z Joanna Kardasinska, prezeska zarzadu
Fundagji na rzecz Zamku Ksigzecego Niemodlin 1313

W ciggu 20 dni PRZERABIAMY 800 TON KARPIA
Rozmowa z Andrzejem Kalitg, wspotwiascicielem

i cztonkiem zarzadu spotki Fair Fish, posiadajacej catoroczna,
wihascicielska przetwornie rybacka w Lubszy

Czas na nowe trendy W KUCHNI KARPIOWEJ
Na Opolszczyznie Kamil Klekowski uchodzi za mitosnika karpia
i patriote kulinarnego. Sam przyznaje, ze karp go wciaz inspiruje

KODEKS, czyli zbiér cennych zasad

Kodeksy dobrych praktyk staja sie standardem w wielu
rodzajach dziatalnosci gospodarczej. Czy z faktu przyjecia
takich regulacji ptyna jakiekolwiek korzysci?

»GLOS PANA KARPIA” - pismo dla hodowcdow ryb i przyjaciot rybactwa. I Adres redakcji: ul. Warszawska 4a, 87-162 Ztotoria. I Redaktor naczelny: Zbigniew
Szczepanski - tel. 501 046 324, e-mail: zbigniew.szczepanski@pankarp.pl, redaktor prowadzacy: Crzegorz Koriczewski - e-mail: grzegorz konczewski@interia.pl,
fotoreporter: Jarostaw Czerwinski. I Wydawca: Towarzystwo Promocji Ryb, ul. Warszawska 4a, 87-162 Ztotoria. I Rada Redakcyjna: prof. dr hab. Janusz Guziur,
dr Zygmunt Okoniewski, prof. dr hab. Bogustaw Zdanowski, dr Jan Zelazny. IZdjqcie na oktadce: Jarostaw Czerwinski
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GOSPODARKE RYBACKA
PANSTWO POWINNO WSPIERAC

»,Jestem za godziwymi stawkami rekompensat wodnosrodowiskowych
dla hodowcow karpi, ale wspierane powinny by¢ takze praktyki
retencyjne w catym rolnictwie. Jest to o tyle wazne, ze od zmian
klimatycznych, jak widaé, nie uciekniemy, a szereg upraw bedzie
wymagato coraz czesciej intensywnego nawadniania”.

JAN KRZYSZTOF ARDANOWSKI

ROZMOWA Z JANEM KRZYSZTOFEM
ARDANOWSKIM, ROLNIKIEM, POLITYKIEM
PRAWA | SPRAWIEDLIWOSCI, POSt EM

NA SEIM RP, W LATACH 2018-2020 MINI-
STREM ROLNICTWA I ROZWQOJU WSI

Panie Ministrze, jak Pan postrzega role
stawow karpiowych na tle catego polskie-
go rolnictwa?

Prawidfowe zagospodarowanie zbiornikéw
wodnych, w tym jezior i stawdw, ktére od
wielu wiekow wykorzystywane sg do chowu
ryb, jest, wedtug mnie, priorytetowa sprawa
nie tylko hodowcdw, ale réwniez waznym
tematem dla naszego panstwa, ktére gospo-
darke rybacka powinno mocno wspiera¢. Ta
koniecznos¢ wynika z intereséw catego rol-
nictwa, ktére obecnie jest narazone na niedo-
bory wody, co juz w tej chwili lokalnie stanowi
bariere w produkgji rolniczej, a ta niekorzyst-
na tendencja bedzie sie tylko pogtebiac. Stad
panstwo powinno wspiera¢ wszelkie formy

retencji wody, w tym generowanej na sta-
wach karpiowych, ktére majg przeciez role
takze w odtwarzaniu wéd podziemnych, kre-
owaniu wiasciwego mikroklimatu i sSrodowisk
przyrodniczych, rozwoju rekreacji i zaspoka-
janiu potrzeb wodnych dla celéw rolniczych i
komunalnych. Dlatego jestem za godziwymi
stawkami rekompensat wodnosrodowisko-
wych dla hodowcdw karpi, ale wspierane po-
winny by¢ takze praktyki retencyjne w catym
rolnictwie. Jest to o tyle wazne, ze od zmian
klimatycznych, jak wida¢, nie uciekniemy, a
szereg upraw bedzie wymagato coraz cze-
Sciej intensywnego nawadniania.

W ostatnich latach nie tylko rybactwo
zZmaga sie z presjq organizacji prozwierze-
cych...

Ludziom myslacym wystarczy zdrowy rozsa-
dek, ktéry podpowiada, ze nalezy pozostawic
po sobie przyrode w stanie co najmniej nie-
pogorszonym, a moze nawet polepszonym
po latach nadmiernej industrializacji. Jednak

L cssslS |

| FOT. JAROSLAW CZERWINISKI

w Europie i, niestety, tez w Polsce, pojawity
sie w ostatnich latach grupy ideologdw, kto-
rzy starajg sie tworzy¢ swego rodzaju religie
ekologiczng, gdzie panuje prymat przyrody
nad gospodarka cztowieka. Przy czym ci sami
ideolodzy nie zastanawiajg sie, co wzrasta-
jaca populacja ludzka bedzie jadta, nie inte-
resuja ich tez losy obszaréw wiejskich i ludzi
tam zamieszkujacych. Przeciez wysuwa sie
absurdalne postulaty odtogowania gruntéw
rolnych, ograniczenia produkgji, a kosztem
tego postuluje sie zwiekszenie powierzchni
chronionych do 30 proc., a podlegajacych sci-
stej ochronie - do 10 proc. catego areatu w Unii
Europejskiej. Przy tym zarzuty wobec rolnic-
twa, ktére przypisuja temu sektorowi, w tym
szkodliwy wptyw na srodowisko, sg absolutnie
nieprawdziwe. WeZmy rolnikéw czy rybakow,
przeciez oni zyjg z naturg za pan brat. Takiego
rybaka na stawach mozna wrecz nazwac ku-
stoszem przyrody wodnej. Inna kwestia, ze w
debacie publicznej coraz czesciej mozna spo-
tkac gtosy i argumenty kierowane najczesciej

Karp w krotkim fancuchu dostaw |

Gtos Pana Karpia



do ludzi miodych, wrazliwych, ktérzy maja
znikome doswiadczenie zyciowe, ze produk-
Cja zwierzeca jest czyms z gruntu ztym. A ubgj
zwierzat, w tym ryb, to czyste barbarzynstwo.
Co ciekawe, czesto tym samym ideologom
nie przeszkadza to w uzywaniu skérzanych
butéw, paskow czy torebek. Warto tu jeszcze
doda¢, ze coraz wyrazniej na Swiecie widac
zainteresowanie produkcja zywnosci ,z pro-
bowki”, w warunkach wielkich laboratoriow.
Tak sie skiada, ze promotorami tych kierun-
kow produkcji sa czesto globalne firmy, w
tym informatyczne, medialne, ktére szukaja
nie tylko kierunkéw nowych inwestycji, ale
tez wzmocnienia swoich wplywdw na Swiecie
poprzez potozenie swoich rak na swiatowym
rynku zywnosci, co w przypadku powodzenia
datoby tym firmom realna wiadze. Jak fatwo
sie domysli¢, produkcja naturalnej i zdrowej
Zywnosci, w tym ryb na obszarach wiejskich,
ktéra ja w petni popieram, jest dla tych no-
wych trendéw oczywista konkurencja.

Na szczescie, poki co, chéw karpi ma sie
catkiem nieZle, co widzimy chocby na sta-
wach, gdzie sie obecnie znajdujemy...

Tak, tu w podtorunskim Miyncu wiele lat
temu wykorzystano sprzyjajace warunki wod-
ne i dzieki pracowitosci tutejszych gospoda-
rzy siedzimy nad stawami niewielkiego, ale
dobrze prosperujacego rodzinnego gospo-
darstwa rybackiego. Patrzac na to gospodar-
stwo od razu przychodzi mi mysl, ze najle-
piej bytoby, gdyby doskonatej jakosci ryby ze
wszystkich polskich gospodarstw, podobnie
jak z tych stawow, trafiaty bezposrednio do
konsumentow w krotkim tancuchu dostaw.
Oczywiscie, zdaje sobie sprawe, ze przy wiek-
szej produkcji nie jest to do konca mozliwe, a
po drugie, ludzie zdazyli juz przyzwyczaic sie
do tzw. marketéw. Nawiasem mowiac, jestem
zwolennikiem tego, aby réwniez w marke-
tach byta mozliwosé sprzedazy przez polskich
rolnikéw swiezych lokalnych ptoddw rolnych,
w tym ryb. Zachecam tez hodowcéw ryb do
rozwijania sprzedazy bezposredniej, do korzy-
stania z mozliwosci Rolniczego Handlu Deta-
licznego (RHD), ktory to system zostat wpro-
wadzony za czasow kierowania przeze mnie
Ministerstwem Rolnictwa i Rozwoju Wsi.
Jest to system prawny dogodny podatkowo
i przede wszystkim dajgcy mozliwos¢ sprze-
dazy zaréwno zywnosci nieprzetworzonej, jak
i przetworzonej, przy spetnieniu minimalnych
wymogow higienicznych, sanitarnych i prze-
chowalniczych. Wczesniej odbywato sie to w
systemie ,partyzanckim”, gdzie sprzedajacy
byli narazeni na réznego rodzaju restrykcje.
Dzi$ w wielu gospodarstwach system RHD
postrzegany jest jako zbawienny. Pozostaje
mi jedynie zaapelowac, aby inspektorzy we-
terynarii w dalszym ciggu bardziej doradzali i
kierowali rolnikéw na tory dobrych praktyk w
tym zakresie niz ich tylko karali za niedocia-
gniecia. Takie podejscie jest nie tylko w inte-
resie rolnikéw, ale tez konsumentéw. Daleko
nie szukajac, w tym gospodarstwie, w ktorym
wiasnie jesteSmy, mozna kupi¢ doskonate
Swieze ryby - cate, patroszone, ale tez wedzo-
ne i zamkniete w sfoiczki z zawartoscia w kil-
ku odmianach smakowych.

DO KONSUMENTOW W KROTKIM tANCUCHU DOSTAW

W polskim rolnictwie istniejg rézne kodek-
sy dobrych praktyk, ostatnio rybacy zno-
welizowali swaéj kodeks. Co Pan mysli o roli
kodeksow?

Bardzo je wspieram, bo zyjemy w cza-
sach, w ktérych wiele oséb nie rozumie
pewnych proceséw w rolnictwie, w tym w
rybactwie. Zatem jest niezwykle waznym,
aby w kodeksie byfo zapisane jak codzien-
nie dbac¢ o zwierzeta, jak maja wygladac
optymalne warunki w trakcie chowu,
wreszcie jak zwierzeta karmic i troszczyc
sie o ich zdrowie, a na koncu jak w spo-
sOb wiasciwy je usmiercaé, minimalizu-
jac cierpienie zwierzat. Bedac ministrem
Zaproponowatem wprowadzenie w zycie
Kodeksu Dobrych Praktyk w Rolnictwie i
Przetworstwie. Chodzito mi o to, aby oso-
by zajmujace sie chowem czy przetwor-
stwem wiedziaty, jakie zachowania sa
profesjonalne, etyczne, odpowiedzialne.
Natomiast z drugiej strony, nasi klienci,
konsumenci, zeby byli pewni, ze jedzac
zywnos¢ produkowana zgodnie z zasada-
mi kodeksu, beda nie tylko usatysfakcjo-
nowani pod wzgledem smaku i jakosci
zywnosci, ale tez pod wzgledem jej bez-
pieczenstwa.

WNUKI, historia i szachy

8 Jan Krzysztof Ardanowski jest
pasjonatem historii, a szczegdlnie
historii ziemi dobrzynskiej. Petni
funkcje wiceprezesa Dobrzynskiego
Towarzystwa Naukowego. Jego ro-
dzina mieszka na tej ziemi od ponad
300 lat. Wiadomo o tym dzieki be-
nedyktynskiej pracy starszego brata
- Wiestawa, ktory, przeszukujac réz-
norakie archiwa, dotart do okoto 800
zapiskéw potwierdzajacych zwigzek
rodziny Ardanowskich ze swojg mata
ojczyzna. Przodkowie zajmowali sie
rolnictwem, ale tez dziatalnoscig han-
dlowa. Wiadomo tez, ze jeden z pra-
Nziadko’w byt owczarzem, co w daw-

L2 .'.-—:_?
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JAN KRZYSZTOF ARDANOWSKI: - ...NAJLEPIEJ BYLOBY, GDYBY DOSKONAtEJ JAKOSCI RYBY
ZE WSZYSTKICH POLSKICH GOSPODARSTW, PODOBNIE JAK Z TYCH STAWOW, TRAFIALY BEZPOSREDNIO

| FOT. ARCHIWUM TPR

Panie Ministrze, istnieje obecnie ogromny
problem strat spowodowanych na sta-
wach przez zwierzeta ryboZerne. Nasze
panstwo w tym wzgledzie troche drepcze
w miejscu, zresztq jak cata Unia Europej-
ska. Co z tym zrobic?
Zdaje sobie sprawe, ze nadmiernie roz-
rosniete populacje kormorandw sa pro-
blemem na stawach, tak jak populacje
gesi, zurawi czy tabedzi na polach. Jestem
zdania, ze panstwo powinno wzia¢ od-
powiedzialnos¢ za zwierzeta chronione,
a dalej patrzac, kontrolowa¢ wielkosci
populacji tych zwierzat. Na ten moment
odpowiedzialnosci nie bierze. | tu mam
zal do ministra rolnictwa, ze tej sprawy
nie zatatwit, bo byty ku temu mozliwosci.
Byta juz zgoda premiera, byty wyasygno-
wane $rodki na odszkodowania, a nawet
projekt ustawy przygotowany pod auspi-
cjami pani Matgorzaty Golinskiej, wicemi-
nister klimatu i srodowiska. Regulacja ta
wprowadzataby zasady odpowiedzialno-
Sci panstwa za straty powodowane przez
zwierzeta chronione. Jestem zdecydowa-
nie za tym, aby ta ustawa weszta mozliwie
szybko w zycie.

ZBIGNIEW SZCZEPANSKI

nych czasach wymagato opanowania‘
wielu umiejetnosci, ktére czasem
przydawaty sie tez przy... nastawianiu
zwichnie¢ konczyn u ludzi.

8 Szczegdélng rados¢ Janowi
Krzysztofowi Ardanowskiemu spra-
wia kontakt z wnukami, ktérych wraz
z zona doczekat sie siedmiorga. Uwa-
Za, ze jest co$ wspaniatego w obser-
wowaniu, jak mate dzieci ucza sie
zycia i dorastajg na oczach starszego
pokolenia. W czasie wolnym, ktoére-
go ma bardzo niewiele, Jan Krzysztof
Ardanowski stara sie ¢wiczy¢ umyst
gra w szachy. Szczegdlng pomoca
w doskonaleniu sig, ale i rywalizacji,
jest mozliwos¢ rozgrywania partii po-
przez Internet. Z.Sz.
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DR INZ. MIROSLAW CIESLA
Szkota Gtéwna Gospodarstwa
Wiejskiego w Warszawie,
Rolniczy Zaktad Doswiadczalny
im. prof. Adama Skoczylasa wiZela -1 _

Zintegrowane systemy

akwakultury - COZ TO TAKIEGO?

W Polsce sg dopiero w fazie eksperymentow, ale z pewnoscig wskazuja
jeden z potencjalnych kierunkow, w jakim nasza akwakultura karpiowa
moze sie rozwijacé. Czy stanie sie tak juz w niedalekiej przysztosci?

Kiedy w roku 1990 ubiegtego stulecia, wraz
z kolezanka i grupa kolegow, odbywatem w
Danii kilkutygodniowy staz z zakresu nowo-
czesnej akwakultury, miatem okazje, miedzy
innymi, zobaczy¢ film zatytu-
towany ,Zintegrowana farma
rybna”. Film byt produkcji
chirskiej i pokazywat, jak w
tym kraju wykorzystuje sie
odchody z farm drobiu, $win,
bydta, a nawet kokony z pro-
dukcji jedwabiu, do stymulo-
wania naturalnej produktyw-
nosci stawdw ziemnych typu
karpiowego,  obsadzanych
karpiami, amurami i totpyga-
mi. Efektem tejze integracji
byta produkcja ryb na pozio-
mie 3-5ton z hektara, Srednia
dla naszego kraju wynosita w
tym czasie okoto 500 kg/ ha.
Tylko pozazdroscic.

Poszukuje sie obecnie, lub podpatruje i
przenosi na wiasny teren, technologii, ktére
daja mozliwos¢ intensyfikacji produkcji ryb i
innych ,owocdw morza". Takimi rozwigzania-
mi sg systemy okreslane wspdlnymi mianem
IMTA  (integratedmulti-trophicaquaculture),
co mozna tlumaczy¢ jako ,zintegrowana
akwakultura multitroficzna”. Jej ideg jest wy-
korzystanie ,odpaddéw” z chowu jednego ga-
tunku ryb lub bezkregowcdw jako pozywie-
nia dla innych gatunkow.

GENIALNE w swej prostocie

Jaki ma to zwiagzek ze stawami ziemny-
mi, ktore, jak wiemy, maja zdecydowanie

TECHNOLOGIA
~STAWU W STAWIE"
OPARTA JEST
NA WYKORZYSTANIU
BASENU
PLYWAJACEGO
W STAWIE

KARPIOWYM,
W KTORYM ODBYWA

SIE TUCZ, NP.
JESIOTROW, A WODA
POHODOWLANA
ODPROWADZANA
JEST DO STAWU.

pozytywny wplyw na srodowisko? Trzeba
odwrdcic sytuacje - skoro mamy juz dosko-
nata putapke na biogeny, to dotézmy do
niej element intensywnego chowu. Genial-
ne w swojej prostocie. Uzy-
skamy mozliwosc¢ intensyw-
nej produkcji dodatkowego
gatunku (pstraga, jesiotra,
okonia, sandacza, suma),
czasem bardziej poszukiwa-
nego niz karp i drozszego,
zdywersyfikujemy  oferte
handlowa, przyciagniemy
nowych konsumentdw, fa-
twiej sprzedamy tez i nasz
podstawowy produkt, czyli
W naszym przypadku kar-
pie. Bowiem w innych kra-
jach, na przyktad w USA,
w tego typu stawach pro-
dukuje sie sumy amery-
kanskie. Na bazie powyzej
przedstawionego sposobu myslenia w Sta-
nach Zjednoczonych, Izraelu, na Wegrzech
czy w Irlandii (tak, tak) powstato wiele in-
nowacyjnych rozwigzan technologicznych,
sposrod ktdrych najciekawszymi wydaje sie
by¢ technologia ,stawu dzielonego”, stawo-
wego systemu recyrkulacyjnego oraz ,sta-
WU W stawie”.

Wszystkie one zakftadaja uruchomienie
w ramach istniejgcej infrastruktury stawdw
ziemnych dodatkowe] jednostki intensyw-
nego tuczu innego gatunku. W przypadku
,Stawu dzielonego” jest to przedzielenie ty-
powego magazynu karpiowego na czesc¢
tuczowg oraz lagune oczyszczajgca wode
pohodowlang. Wstepne badania wykazaty,

ze z powierzchni 100 mkw. mozna uzyskac w
ciggu jednego sezonu 500 kg okoni wielkosci
dtoni. Stawowy system recyrkulacyjny polega
na dobudowaniu przy stawach karpiowych
niewielkiego kompleksu stawdw typu pstra-
gowego lub wykorzystanie do tuczu pstra-
goéw magazynu karpiowego. Mozliwosci pro-
dukeyjne takich jednostek mozna liczy¢ juz
w dziesigtkach ton, a podstawowy problem
tuczu, czyli woda pohodowlana, stanowi za-
silenie dla stawow karpiowych, dzieki czemu
ich produktywnos$¢ naturalna jest wyraznie
WYZSZa.

Poczatek W SKALI MIKRO

Technologia ,stawu w stawie” oparta
jest na wykorzystaniu basenu ptywajacego
w stawie karpiowym, w ktérym odbywa sie
tucz, np. jesiotrow, a woda pohodowlana
odprowadzana jest do stawu. Z tegoz same-
go stawu woda czerpana jest na powrét do
basenu, poniewaz ulega ona naturalnemu
procesowi oczyszczania. Badania wegierskie
wykazaty, ze 1 ha stawu karpiowego moze
skutecznie wychwyci¢ biogeny z produkgji
w basenach tej technologii na poziomie 15
ton/ha.

Omowione technologie sg dopiero w
fazie eksperymentdw w naszym kraju, ale
Z pewnoscia wskazuja jeden z potencjal-
nych kierunkow, w jakim nasza akwakultura
karpiowa moze sie rozwijac. Maja te zalete,
Ze sg rozwiazaniami modutowymi, a wiec
mMozna zacza¢ Na skale mikro, z czasem roz-
wija¢ produkcje lub - w przypadku porazki
- zamknac¢ ja nie ponoszac zbyt wysokich
kosztow.

Karp w krotkim fancuchu dostaw |
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Karpiom zaszkodzit
NADMIAR AMONIAKU

Jestem przekonana, ze najwiekszym zmartwieniem
dla hodowcéw karpi w koriczagcym sie sezonie

byty problemy srodowiskowe w nastepstwie

zmian klimatycznych. Zachowania ryb byty bardzo
nietypowe, trudne do racjonalnego wyttumaczenia,
no ale dziato sie to w sytuacji bardzo gwattownych
zmian parametréw fizyko-chemicznych wody,
czasem nawet trudnych do uchwycenia.

Powodem tego byly czesto obserwowane
gwattowne zmiany cisnienia atmosferycz-
nego, zmienna pogoda i latem wysokie tem-
peratury. W konsekwencji notowane byty za-
kwity glonéw niespotykane w tak wczesnych
etapach sezonu wegetacyjnego.

PRZYWRY atakuja

O ile odtowy materiatu zarybieniowego
na przetomie marca i kwietnia przebiega-
ty w typowych warunkach, to pdzniej byto
znacznie gorzej. Wowczas, kiedy potrzeb-
ny byt szybki start wegetacji Srodowiska,
to utrzymywaly sie zbyt niskie temperatu-
ry wody, a pdzniej, w lecie, bardzo czesto
woda osiggata zbyt wysoka temperature,
co w konsekwencji przyspieszato rozktad
substancji organicznej w stawach, a to skut-
kowato zwiekszeniem zapotrzebowania ryb
na tlen.

Na poczatku sezonu rybacy nie mieli pro-
blemdw z pasozytami, a wystepujace inwazje
kulorzeskow byty niewielkie w poréwnaniu z
rokiem poprzednim i nie miaty wplywu na
kondycje materiatu zarybieniowego. Wiek-
szym problemem byty przywry Gyrodactylus
oraz nieco pdzniej u narybku letniego karpia
w duzej ilosci pojawity sie przywry z rodzaju
Dactylogyrus. Co ciekawe, te inwazje utrzy-
mywalty sie dos¢ dtugo i dotykaty zaréwno

najmniejszych stadiéw karpia, jak i kroczka,
atakujac skrzela.

Sytuacji tej sprzyjata dtuga i zimna wio-
sna, kiedy ryby bardzo diugo nie zerowalty, a
ich poziom odpornosci byt znikomy. Kiedy
zrobito sie juz cieplej i ryby zaczety przeko-
pywac dfugo nieuruchamiane dno, wow-
czas dochodzito do unoszenia sie gazéw z
dna ku powierzchni wodly.
Byt to amoniak, a miejsca-
mi tez siarkowodor i metan.
Stad, wediug mnie, wziely
sie pierwsze problemy ze
skrzelami. Przez wiekszos¢
sezonu nie skutkowato to u
ryb snieciami, ktére pojawi-
ty sie w gospodarstwach na
moim terenie dopiero we
wrzesniu i to w przypadku
ryby towarowej. Natomiast u
lipcodwki nadmierna zawar-
tos¢ amoniaku w wodzie
powodowata powstawanie
specyficznych pecherzykdw
na skorze, wypetnionych
plynem surowiczym. Byta to
reakcja na brak mozliwosci
usuniecia amoniaku z orga-
nizmu karpi ze wzgledu na zbyt duze ste-
zenie tego gazu w stawie. Co ciekawe, naj-
czestsze problemy z nadmiarem amoniaku

INFORMACIE
NA TEMAT STANU
ZDROWOTNEGO
KARPI, KTORE
CHCIALABYM
PRZEKAZAC
CZYTELNIKOM ,GLOSU
PANA KARPIA”

NA KONIEC SEZONU

2023, POCHODZA
Z BEZPOSREDNICH
OBSERWACII
NADZOROWANYCH
PRZEZE MNIE
OBIEKTOW W POLSCE
ZACHODNIEJ.

obserwowatam na stawach zasilanych w
bardzo bogaty w zwiazki azotowe nawodz
kurzy.

Tak w ogdle, to uwazam, ze najwazniej-
sza dla ichtiopatologa jest osobista wizy-
tacja gospodarstwa rybackiego i jak tylko
moge, to staram sie dojezdza¢ w miejsca,
gdzie hodowcy zgtaszaja problemy ze
zdrowiem ryb. W teren, oprocz narzedzi do
badania ryb, zawsze zabieram mikroskop.
Zaczynam od obejrzenia stawow, zabezpie-
czenia préob do badania jakosci wody, po-
tem przeprowadzam wywiad z rybakami,
a nastepnie przystepuje do badan zfowio-
nych dla mnie ryb. Odpowiednia proba, w
zaleznosci od wielkosci ryb, to zwykle piec¢
do kilkunastu sztuk. Badam kazda rybe Kili-
nicznie, sprawdzam jej kondycje, wyglad
skrzeli, powiok zewnetrznych, obecnos¢
pasozytow czy tez ubytkow skory spowodo-
wanych urazami mechanicznymi lub inne-
go pochodzenia.

ZESZYTY petne wnioskéw

Typowa mojg praktyka jest przygoto-
wanie preparatow ze skory, skrzeli, a potem
rowniez z przewodu pokarmowego, ewen-
tualnie watroby, nerki, czyli
miejsc, ktére wizualnie wy-
daja sie zmienione. Po obej-
rzeniu preparatéw, wnioski
Z wizyty wpisuje do zeszytu,
ktéry prowadzi kazdy maj
podopieczny. Niektore z tych
zeszytdbw majg juz wartosc
historyczng, bo sa prowadzo-
ne od 30-40 lat. Natomiast
ostateczna diagnoze sytuadji
i doktadne zalecenia czesto
przekazuje do gospodarstwa
dopiero po doktadniejszym
badaniu preparatéw w mojej
pracowni. Poza tym, wydaje
wstepne zalecenia i uzgad-
niam z hodowca wstepne
postepowanie na obiekcie.
Prowadze kartoteki poszcze-
golnych gospodarstw i zdarza sie, ze rybacy
z tego archiwum korzystaja, gdy sa kontrolo-
wani przez rézne instytucje.
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STANE NA GLOWIE, BY KARPIE
DOJECHALY NA CZAS

»,Kilkanascie lat temu na naszym terenie funkcjonowata tylko jedna
restauracja - w Niemodlinie - oferujgca dania ze Swiezego karpia przez
caty rok. Obecnie takich restauracji jest okoto 30, co uznajemy

za naprawde dobry wynik, a jednoczesnie dowodd - i dla rybakow, i dla
restauratorow - na to, ze na takiej wspotpracy da sie robic biznes”.

ROZMOWA Z JAKUBEM ROSZUKIEM,
PREZESEM GRUPY RYBACKIEJ
,OPOLSZCZYZNA"

Czy jest jakis prosty sposéb na to, by swie-
Ze karpie z lokalnych gospodarstw rybac-
kich byty przez okrggty rok dostepne w re-
stauracjach regionu?

Trudno o taka prosta, cudowna recepte. Prze-
konalismy sie, ze temat nie jest fatwy, wymaga
Zaangazowania wielu osob, konsekwencji, wy-
pracowania indywidualnych rozwigzan, szyb-
kiego reagowania w sytuacjach kryzysowych,
ale na pewno warto go podja¢. Bo to dywer-
syfikacja rybackich dochoddw, zwiekszenie
sprzedazy i prowadzenie jej w krétkim tancu-
chu dostaw nie tylko od $wieta, ale przez caty
rok —to po prostu nasza rybacka przysztosc.

Jak to wyglgda na OpolszczyZnie?

Kiedy kilkanascie lat temu podejmowali-
Smy dziatania, na naszym terenie funkcjo-
nowata tylko jedna restauracja — w Niemo-
dlinie - oferujaca dania ze Swiezego karpia
przez caty rok. Obecnie takich restauracji
jest okoto 30, co uznajemy za naprawde
dobry wynik, a jednoczesnie dowdd - i dla
rybakoéw, i dla restauratoréw - na to, ze na
takiej wspotpracy da sie robic biznes.

Domyslam sie, ze poczgtki nie byly tatwe.
Tak, bo szlak byt nieprzetarty i w znacznej cze-
Sci musiatem opierac sie na intuicji. Na pewno
na plus dziatato to, ze pochodze z Gospodar-
stwa Rybackiego ,Goctawice” w Wielkopolsce
i moj tato, Jerzy Roszuk, zaszczepit we mnie
pasje do ryb. Ukonczytem tez Technikum Ry-
backie w Sierakowie oraz studia ichtiologiczne
w Olsztynie, a wiec doskonale znatem $rodo-
wisko rybackie. Dobrze wiedziatem, z jak ciez-
ka praca wiaze sie praca na stawach i jak duza
wartos¢ ma wyhodowany w tradycyjny, ekolo-
giczny sposdb sztandarowy rybacki produkt,
czyli karp. W pierwszej kolejnosci chodzito o
to, by tych rybakéw z tym ich sztandarowym
produktem pokazac szerokiej spotecznosci.

Kiedy pojawita sie pierwsza sposobnosc¢?

Podczas dozynek w gminie Pokdj, gdzie nasi
rybacy zostali przyjeci wrecz entuzjastycznie.
Przywiezli ryby smazone, wedzone, w zale-
wie... Kolejki sie ustawiaty, bo kazdy chciat

Ty
-

JAKUB ROSZUK

sprébowac tych lokalnych smakotykdw. Lu-
dzie byli zachwyceni, niektdrzy wrecz rozpty-
wali sie w pochwatach, ale w koncu padato
pytanie: ,Gdzie takie dania z karpia mozna
kupi¢?". Odpowiedzi, niestety, nie byly satys-
fakcjonujace. Zastanawiano sie wrecz, po co
promowac cos, co nie jest dostepne.

Sporo w tym ragji.

Tak, a dla mnie byt to mocny sygnat, ze trzeba
robi¢ wszystko, by te sytuacje zmienic¢. Akurat
w biurze naszej grupy pojawity sie dwie nowe
osoby - Aleksandra Czerkawska oraz Anna
Chareza, ktére doskonale czuty ten problem.
Powiew $wiezosci dat efekt w postaci wyda-
nego przez nas folderu pt. ,Karp nie tylko od
Swieta". Pokazalismy w nim rybakdw, ich pra-
ce, ich produkty, ale wcigz nie bylismy w sta-

| ZDIECIA: JAROSEAW CZERWINSKI

nie wskazac¢ czytelnikom punktéw wiosennej
czy letniej sprzedazy. Kluczowe okazato sie
nawigzanie wspotpracy z Kamilem Klekow-
skim - kucharzem zakreconym na punkcie
ryb, a na punkcie karpia w szczegélnosci. Za-
czelismy organizowac pokazy, podczas kto-
rych prezentowalismy, jak w prosty sposéb
przyrzadza¢ dania z karpia. | wiasnie wtedy
narodzita sie mysl, by sprobowaé wprowa-
dzi¢ swiezego karpia z naszych gospodarstw
rybackich, a wiec produkt doskonatej jakosci,
do menu lokalnych restauracii.

Jakie byty te pierwsze kroki?

W Opolu chodzitem od restauracji do re-
stauracji. Te poczatkowe rozmowy z wtasci-
cielami albo szefami kuchni nie byty zache-
cajace, bo do karpia mieli nastawienie mato

Karp w krotkim fancuchu dostaw |
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TABLICZKI Z TAKA INFORMACIA POJAWILY SIE PRZED WSZYSTKIMI LOKALAMI

OFERUJACYMI DANIA ZE SWIEZEGO KARPIA

entuzjastycznie. Styszatem, ze to ,ryba sezo-
nowa - wigilijna”, ,zalatujgca mutem”, ,ma-
jaca duzo osci”, ,trudna i czasochtonna w
obroébce”, a wiec typowe, funkcjonujace od
lat stereotypy. Zrozumiatem, jak wielka cze-
ka nas praca, ale byto tez juz cos pozytyw-
nego — wiedzielismy, jak sie za nig zabrac.

Czyli?

W pierwszej kolejnosci, trzeba byto przeko-
nac restauratoréw, ze Swiezy karp z Opolsz-
czyzny to produkt bardzo dobrej jakosci, z
najwyzszej potki. | tak do programu naszego
corocznego Wojewddzkiego Swieta Karpia
Opolskiego wigczylismy konkurs kulinarny,
ktéry obecnie cieszy sie wielka popularno-
Scig i uznana w Polsce marka. Rozpoczeli-
Smy tez cafg serie bezptatnych szkolen dla
pracujacych w restauracjach kucharzy. My,
jako Grupa Rybacka ,Opolszczyzna”, za dar-
mo dostarczaliSmy ryby, traktujac to dzia-
tanie jako dtugofalowa inwestycje, a Kamil
Klekowski pokazywat, jak nalezy karpia fileto-
wac, a wiec doprowadzi¢ do postaci bez 0sci,
ktéra wiaze sie bezstresowa konsumpcja na-
wet dla dzieci. Thumaczyt tez, ze w znaczacy
sposdb mozna ograniczy¢ ilos¢ odpadow,
bo, na przyktad, rybie gtowy moga by¢ wyko-
rzystane do ugotowania wywaru, bedacego
podstawag do przygotowania pysznej zupy
rybnej. Oczywiscie, proponowat réwniez

WPROWADZENIE DAN Z KARPIA okazato sie strzatem w dziesigtke

'q

Q) - Czesto bywa tak, ze jako wiasciciele restauracji tych no-
. wosci kulinarnych, ktére chcielibySmy zaoferowa¢ naszym go-

A TOMASZ WASIAK, wiasciciel opol-
skich restauracji ,Radiowa” oraz ,Czte-
ry Pory Roku" przez caty rok oferuja-
cych dania ze Swiezego karpia. W obu
mozna zamowic pieczony filet z karpia
opolskiego. W pierwszej podawany
jest on w towarzystwie wioskiej kapu-
sty duszonej w Smietanie z musztarda
francuskg/ purée ziemniaczanym z
chrzanem, a w drugiej z purée z kala-
fiora, boczniakami i porem na masle:

kucharzom konkretne dania z karpia, ktére
mogli zaoferowac gosciom w swoich restau-
racjach. PdZniej, znéw bezplatnie, przeszko-
lilismy z karpia rowniez ucznidéw i nauczycieli
zawodu wszystkich szkét gastronomicznych
w wojewodztwie, bo - majac na uwadze
obserwowana obecnie znaczna rotacje pra-
cownikéw w restauracjach — uznalismy, ze
trzeba inwestowac w kucharski narybek.

Opfacito sie?

Pewnie, bo czes¢ tej mtodziezy podjeta juz
prace w opolskich lokalach i swietnie sobie
radzi z karpiami. Ale przy okazji uzmysto-
wilismy sobie, ze szkoleniami trzeba objac
takze innych pracownikéw restauracji. No
bo przeciez ktos musi dopracowacé odpo-
wiedni opis karpiowego dania w karcie,
kelnerzy tez musza wiedzie¢, jak zachecic
gosci do wyboru - chodzi o to, by podkre-
slali, ze w rachube wchodzi ryba swieza, naj-
wyzszej jakosci, pochodzaca z pobliskiego
gospodarstwa, dajmy na to, w Krogulnej.
Do tego dochodzi jeszcze kwestia wiasciwe-
go podania - z naciskiem na to, ze karp ma
stac sie produktem luksusowym, wymaga
wiec atrakcyjnej oprawy, powinien by¢ za-
tem gustownie przyozdobiony i podany na
eleganckim talerzu. Wiadomo przeciez, ze
w pierwszej kolejnosci je sie oczami, a je-
$li do tego dojda walory smakowe, o ktore

W OPOLSKIEJ RESTAURACII ,RADIOWEJ" FILET Z KARPIA PODAWANY JEST
Z WLOSKA KAPUSTA DUSZONA W SMIETANIE Z MUSZTARDA FRANCUSKA

jestesmy spokojni, to klient na tego lokal-
nego karpia skusi sie i nastepnym razem.
| to wszystko w koncu zaczeto dziatac. Jak
juz wspomniatem, okoto 30 restauracji na
OpolszczyZnie ma w swojej statej ofercie da-
nia ze $wiezego karpia.

Udaje sie zapewnic ciggtos¢ dostaw?
W przypadku tego typu wspdtpracy to,
niestety, gtowny problem, a wynika on z
technicznego nieprzygotowania niekto-
rych gospodarstw rybackich do sprzedazy
karpi poza okresem Swigtecznym, w cig-
gu catego roku. Restauracje oczekuja po-
wtarzalnosci — statych dostaw ryb o okre-
slonej wielkosci oraz najwyzszej jakosci.
Wiasciciel restauracji nie moze przeciez
powiedzie¢ klientowi: ,dzi$ karpia nie ma,
bo nie dowieZli". Po kilku takich wpad-
kach traci wiarygodnos¢ i oferowanie tej
ryby traci sens. Zdajemy sobie sprawe, ze
kwestia logistyczna wymaga jeszcze do-
pracowania, wcigz prébujemy znalez¢ to
najlepsze, ale jedno od samego poczatku
pozostaje niezmienne - nasi restauratorzy
czuja sie, co podkreslali juz nieraz, zaopie-
kowani przez Grupe Rybacka ,Opolszczy-
zna". W razie jakichkolwiek problemow z
ryba dzwonia wiasnie do mnie, a ja stane
na gtowie, by karpie dojechaly na czas.
GRZEGORZ KONCZEWSKI

N

sciom, szukamy gdzie$ na zewnatrz, czasami nawet daleko
poza granicami kraju. Wydaje sie nam, ze to, co gdzies jest po-
pularne, najlepiej sprawdzi sie takze w polskich realiach. Nieste-
ty, tym samym nie dostrzegamy waloréw tradycyjnych produk-
tow lokalnych, dostepnych pod miastem, tuz obok. A szkoda.
Na podstawie trzyletniego doswiadczenia moge powiedziec, ze
wprowadzenie do menu moich restauracji dan z karpia okaza-
to sie strzatem w dziesiagtke. Zaczelismy serwowaé doskonatej
jakosci i zawsze swiezg rybe, co do ktérej mamy pewnosc, ze zo-
stata wyhodowana w tradycyjny, niezmieniajacy sie od wiekéw
sposéb. To zas, ze nasz personel zostat odpowiednio przeszko-

lony przez kucharza specjalizujacego sie w przygotowaniu ryb,

gwarantuje najwyzsza jakos¢ dan z karpia, ktdre obecnie staty
sie najczesciej zamawianymi przez gosci.

GK
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REWOLUCJA KARPIOWA

»Koszmarny stres i lek przed utratg pracy” - tak pracownicy Gospodarstwa
Rybackiego ,,Krogulna” na Opolszczyznie wspominaja wrzesien 2019 roku,
gdy ich rybacki Swiat wywracit sie do géry nogami. To wtasnie wtedy
dowiedzieli sie, ze kluczowy klient rezygnuje z zakupu kilkuset ton zywych
karpi, co musiato oznaczac straty liczone w milionach ztotych. A jednak

w btyskawicznym tempie znalezli sposob na utrzymanie sie na rynku. Mato tego,
ten ,,zyciowy kop” wymusit zmiany, dzieki ktérym znaczaco zwiekszyty sie
zyski gospodarstwa, a przysztosc rysuje sie w zdecydowanie jasnych barwach.

,Krogulna” to kawat rybackiej historii. Naj-
starsze tutejsze stawy karpiowe powstaty
wiele lat temu, za czaséw rodziny Wirttem-
bergdw scisle zwigzane] z pobliskg miej-
scowoscig Pokdj. Do dzis, zreszta, nazwy
niektérych z nich - chocby Wilhelm, Ma-
tylda, Zofia, Fryderyk — nawiazuja do imion
cztonkow tego ksigzecego rodu. Po Il wojnie
Swiatowej prywatne dobra znacjonalizo-
wano, a w 1958 roku, juz znacznie obszaro-
wo powiekszone, przekazano pod zarzad
Laséw Panstwowych. To jedno z dwdch w
Polsce - obok znajdujgcego sie réwniez w
wojewodztwie opolskim ,Niemodlina” — go-
spodarstw rybackich podlegajacych do dzis
Regionalnej Dyrekcji Lasow Panstwowych
w Katowicach.

W ciggu kolejnych lat wiasciwie nie
zmienita sie ani charakterystyka ,Krogulne/",

ani powierzchnia tego gospodarstwa. Tak,
jak przed laty, koncentruje sie ono na ho-
dowli karpia w trzyletnim cyklu zamknietym
W oparciu o wiasne tarlaki. A odbywa sie tow
55 stawach potozonych, niejednokrotnie bar-
dzo malowniczo, w o$miu obiektach - ten
najdalszy, Izbicko, oddalony jest az 75 kilo-
metréw od siedziby gospodarstwa w Krogul-
nej — o facznej powierzchni ok. 650 hektardw
lustra wodly.

PANSTWOWE, czyli...

- Cho¢ nasze gospodarstwo pozostaje
panstwowe, to w niczym nie przypomina
funkcjonujacych w czasach PRL-u, okry-
tych zta stawa panstwowych gospodarstw
rybackich - zastrzega od razu wicedyrektor
Wojciech Preuhs. ,Krogulng" zna jak wiasng

Karp w krotkim fancuchu dostaw |

kieszen, bo pracuje tu od 25 lat, a rybackie
szlify zdobywat pod okiem swojego taty,
zmartego w grudniu 2021 roku Janusza
Preuhsa, ktéry kierowat gospodarstwem
przez wiele lat. - W przeciwienstwie do cza-
sow komunistycznych dzis nikt do niczego
nam nie dopfaca, nie ma mowy o stynnych
niegdys kradziezach i obijaniu sie. Funkcjo-
nujemy w gospodarce rynkowej, musimy
rywalizowac z prywatnymi firmami i — by
istnie¢ — konieczne s3g zyski. Nasi pracow-
nicy autentycznie utozsamiaja sie z firma,
poswiecaja sie jej, bo rozumieja, ze dobre
wyniki finansowe oznaczaja utrzymanie
miejsc pracy oraz premie.

| to - jak podkresla Wojciech Preuhs -
dziata. Jeszcze w latach 60. ub. wieku ,Kro-
gulna” zatrudniata nawet 50 pracownikow i
kazdego roku sprzedawata srednio 100 ton

Gtos Pana Karpia




karpia handlowego. Obecnie pracuje tu 21
0sob (facznie z kierownictwem i pracowni-
kami biurowymi), a wyniki sg o niebo lepsze,
bo corocznie gospodarstwo produkuje 350,
a czasami nawet 400 ton ryby handlowej.
Nawiasem maowiac, ,Karp z Krogulnej" to juz
marka uznana na rynku. Smaczna, docenia-
na przez konsumentéw ryba, ktéra dorasta w
stawach zasilanych czysta, w znacznej czesci
pochodzacg ze srodlesnych ciekdw woda.
Nic dziwnego, ze ,Karp z Krogulnej” znalazt
sie, obok m.in. grzybdw, jagdd i mioddéw - w
koszyku sztandarowych produktéw oferowa-
nych przez Lasy Panstwowe pod marka ,Do-
bre z lasu”.

ZYWEJ RYBY juz nie chcemy

Jednak trzon rybackiej produkgcji z GR
.Krogulna" (nawet 70-80 proc.) przez ostat-
nich kilkanascie lat trafiat do najwiekszych na
polskim rynku sieci handlowych. Wszystko
byto poukfadane i wiasciwie co roku powta-
rzat sie ten sam schemat — w pofowie paz-
dziernika w ,Krogulnej" zaczynaty sie trwajace
przez okoto miesigc odtowy, pdzniej ryby byty
Magazynowane, a nastepnie, juz w okresie
przedswiatecznym, w marketach - gtéwnie
na Slasku, a wiec m.in. w Katowicach, Gliwi-
cach, Zabrzu i Bytomiu - ustawiano baseny z
wodg, z ktérych sprzedawano klientom zywe
karpie.

- W umowach z sieciami handlowymi
staraliSmy sie jak najlepiej zabezpieczac na-
sze interesy — zapewnia Wojciech Preuhs.
- Nie zmienia to faktu, ze odbiér ryb nigdy
nie mogt by¢ zapewniony w stu procentach,
bo w przypadku jakichs zawirowarn na ryn-
ku nasi kontrahenci zastrzegali sobie prawo
rezygnacji. A, niestety, narastata podkrecana
przez rozne pseudoekologiczne stowarzy-
szenia spofeczna nieche¢ do kupowania zy-
wych karpi. Sieci handlowe znajdowaty sie
pod coraz wiekszg presjg i w koncu stafo sie.
We wrzesniu 2019 roku nasz gtéwny odbiorca
oznajmit, ze nie wezmie ani jednego kilogra-
ma zywej ryby, ale przetworzona, owszem,
bardzo chetnie. To byt autentyczny szok, nie-
dowierzanie, po prostu zderzenie ze Sciana.
Szybko oszacowalismy, ze straty zwigzane z
niesprzedang produkcja moga siegnac¢ mi-

ODLOWY W GOSPODARSTWIE RYBACKIM ,,KROGULNA"

| FOT. JANUSZ PREUHS

NA ZDJECIU OBOK: WOJICIECH PREUHS, \WICEDYREKTOR ,KROGULNEJ"

liondw ztotych, co dla gospodarstwa mogto-
by miec fatalne skutki. MusieliSmy dziata¢, i
to blyskawicznie. Dlatego jeszcze we wrze-
sniu podjelismy decyzje o budowie minipa-
troszarni ryb, by spréobowac odfowione kar-
pie sprzedac w grudniu w formie tuszek.

To byt sprint, wyscig z czasem, walka o
przysztos¢, ekspresowa karpiowa rewolucja.
Na potrzeby patroszarni miat zosta¢ zaadap-
towany duzy, znajdujacy sie w sasiedztwie
siedziby gospodarstwa garaz. No tak, ale
okazafo sie, ze firmy budowlane maja ter-
miny, czesto odlegte... Jak namowic¢ kogos,
by podjat takie wyzwanie? Na szczescie, taki
wykonawca sie znalazt, a wraz z nim w Kro-
gulnej pojawita sie nadzieja. Same ciezkie
prace murarskie miaty trwac dwa-trzy ty-
godnie, ale trzeba byto jeszcze doprowadzi¢
wode, poprowadzi¢ niezbedne instalacje,
wyla¢ posadzke, potozy¢ ptytki, urzadzi¢ toa-
lete, pomieszczenie socjalne, zaprojektowac
i zleci¢ wykonanie stotéw, zamowic niezbed-
ne mMaszyny...

- Przez dwa miesigce pracowalismy, chy-
ba tylko dzieki adrenalinie, catymi dniami i
nocami, w soboty i niedziele. W domach by-
lisSmy gosémi — wspomina Wojciech Preuhs.

MASZYNA Z NAJWYZSZEJ POLKI

8 Stawy Gospodarstwa Rybackiego ,Krogulna” w znacznej czesci

maja te przypadiosé, ze szybko zarastaja. Coroczne wykaszanie ro-
slinnosci miekkiej na obszarze ok. 150 hektaréw zajmowato tyle cza-
su i wigzato sie z takimi kosztami, ze zdecydowano sie kupi¢ nowo-
czesna wielofunkcyjna maszyne Truxor T50.

A To najwyzszy model w ofercie szwedzkiej firmy, za ktéry trze-
ba wytozy¢ ok. 700 tys. zt. Rybacy z Krogulnej (maszyne obstuguje
Szymon Szlachetka) zapewniaja jednak, ze sprzet jest warty kazdej
ztotowki. Zaréwno plywa, jak i przemieszcza sie po gruncie, za jego
pomoca mozna nie tylko sprawnie wykasza¢ stawowa roslinnosc i
wyrzucac jg na brzeg, ale takze odmulaé¢ dno stawu. Maszyna jest
réwniez wykorzystywana do $wiadczenia ustug poza gospodar-
stwem rybackim - Swietnie sprawdza sie podczas doprowadzania do
N)orzqdku zarastajacych zbiornikéw przeciwpozarowych. GK

| ZDIECIA: JAROSEAW CZERWINSKI

- Ale dalismy rade, patroszarnia zaczeta dzia-
ta¢ pod koniec listopada. Dwadziescia kilka
zatrudnionych sezonowo 0sdb ostro zabrato
sie do roboty i do naszego odbiorcy, tego sa-
mego, ktory odmaowit przyjecia zywych ryb,
zaczeliSmy na biezaco wysyta¢ karpie pa-
troszone oraz karpiowe tusze. Tej ulgi, ktdra
wowczas wszyscy poczulismy, nigdy nie za-
pomne. Zndw bylismy w grze.

Musi byé PRZETWORNIA

Tym bardziej, ze wyniki tej powszechnej
mobilizacji okazaty sie zaskakujaco dobre.
Udato sie przetworzy¢ 105 zamiast zakfada-
nych 30 ton karpi, a na pozostate zywe ryby
znalez¢ innych odbiorcéw. Zgadzaly sie tez
finanse, bo w przypadku ryby przetworzonej
stawki sg przeciez znacznie wyzsze. Najwaz-
niejsze jednak okazaty sie wnioski dotyczace
przysztosci firmy w zmieniajgcym sie w szyb-
kim tempie otoczeniu biznesowym. Stato sie
jasne, ze Gospodarstwo Rybackie ,Krogulna”
nMusi znaczaco sie przeorganizowac i w te)
nowej rzeczywistosci absolutnie niezbedna
staje sie przetwornia z prawdziwego zdarze-
nia, profesjonalna.
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JANUSZ PREUHS, ZMARLY W GRUDNIU 2021 ROKU WIELOLETNI DYREKTOR GR ,KROGULNA", UWIELBIAL
FOTOGRAFOWAC PRACE RYBAKOW, STAWY | PRZYRODE. ZOSTAWM WIELE PIEKNYCH ZDJEC, WSROD NICH
TO NIESAMOWICIE WYMOWNE - Z PUSTA tAWKA NAD STAWEM...

Jej projekt powstat tuz po zakonczeniu
tego pierwszego, rewolucyjnego sezonu kar-
piowego, a gtdwne zatozenie wskazywato na
koniecznos¢ maksymalizagji liczby przera-
bianych karpi. Wiadomo byto, ze przetwor-
nia bedzie pracowac sezonowo, od poczatku
grudnia, ale dla odbiorcy przetworzonej Swie-
zej ryby kluczowe jest pie¢ dni, od potowy
miesigca poczawszy. To wiasnie wtedy prze-
tworzonych karpi sprzedaje sie najwiece), a
wiec najwiecej jest zamowien, ktérym - cata
W tym sztuka - trzeba podofac. | to zatozenie
byto konsekwentnie wcielane w zycie

16 TACEK na minute

Uruchomiona pod koniec 2021 roku kosz-
tem ok. 5 min zt (za posrednictwem Grupy
Rybackiej ,Opolszczyzna" udato sie pozyskac
dofinansowanie z funduszy Unii Europej-
skiej) przetwornia o powierzchni 600 mkw.,,
uchodzaca za jedng z pieciu najnowocze-
snigjszych tego typu przygospodarskich
obiektéw w Polsce, to dzis prawdziwa duma
JKrogulnej". W tym najgoretszym przed-
Swigtecznym okresie pracuje tu 60 osob, w

A

ciggu jednej zmiany przerabiajac nawet 25
ton karpi. Filety wciaz wycina sie recznie, bo
podczas tej czynnosci trzeba wykazac sie
sporymi zdolnosciami manualnymi, ale pro-
ces rozbidrki ryb, a nastepnie przetwarzania
karpiowych tusz na pfaty i dzwonka zostat w
Znacznym stopniu zautomatyzowany (nowo-
czesne urzadzenia kosztowaly tacznie ok. 2
mln zt). Dzieki temu zywa ryba, ktéra trafia do
przetworni jednego dnia, nastepnego dnia
moze juz by¢ dostepna na sklepowej pdtce.

- Generalnie wiekszos$¢ produktow sprze-
dajemy w wypetnionych lodem styroboksach,
z ktorych pdzniej sg one wykfadane na lady —
mowi Wojciech Preuhs. - Jesli jednak klient
zyczy sobie, by przygotowane przez nas ryby
zostaly zapakowane w atmosferze ochronnej,
mam na mysli popularny MAP, a wiec od razu
na zafoliowane tacki, to tez nie ma zadnego
problemu.  Dysponujemy  supernowocze-
snym, sterowanym komputerowo automa-
tem, ktéry, m.in., precyzyjnie wazy kawatki ryby,
prozniowo pakuje je na tacki, drukuje i nakleja
etykiety, a takze to wszystko elektronicznie re-
jestruje. Ta maszyna jest w stanie wyproduko-
wac 16 takich tacek z rybg na minute.

PRZETWORNIA GR ,,KROGULNA"” FUNKCIONUJE SEZONOWO. \V TYM NAJGORETSZYM PRZEDSWIATECZNYM
OKRESIE PRACUJE TU 60 OSOB, W CIAGU JEDNEJ ZMIANY PRZERABIAJAC NAWET 25 TON KARP|

Obecnie Gospodarstwo Rybackie ,Kro-
gulna” przetwarza na miejscu 80 proc. swo-
Jjej karpiowej produkgji (czes¢ swiezych ryb
wcigz sprzedaje sie w dziatajacym sezonowo
miejscowym sklepie, od lat cieszacym sie
duza popularnoscia).

To jest PRZYSZLOSC KARPIA!

Czy warto bylo nastawic sie na przetwor-
stwo? Wojciech Preuhs nie ma co do tego
watpliwosci. Po pierwsze, gospodarstwo ma
zagwarantowany zbyt. Po drugie, zyski wzrosty
0 30 proc., co 0znacza, Ze inwestycja w prze-
twornie zwrdci sie po 5-6 latach, a nie po 10-12,
jak zakiadano pierwotnie. Po trzecie, trudno
nie doceni¢ wygody, bo jeszcze nie tak daw-
no zywe ryby, a zarazem mnaostwo wody, roz-
wozifo 15 samochoddw, krazacych po blizszej i
dalszej okolicy, a dzisiaj catg przetworzona pro-
dukcje - ok. 100-150 ton pod odliczeniu odpa-
déw —odbiera kilka tiréw. Po czwarte, pojawity
sie perspektywy, poniewaz wiele wskazuje na
to, Ze przetworzone $wieze ryby beda coraz
chetniej kupowane przez konsumentéw nie
tylkow Polsce, a ,Krogulna”, dysponujac odpo-
wiednimi certyfikatami, moze bez ograniczen
oferowac je w catej Unii Europejskie).

- Szczegdlny potencjat wida¢ w rozwo-
ju sprzedazy karpia w formie fileta nacina-
nego — uwaza Wojciech Preuhs. — Karp bez
osci to absolutny hit, ktéry juz robi furore we
wspotpracujacych z nami sklepach rybnych i
restauracjach. Nie wymaga wielkich przygo-
towan, wystarczy wrzuci¢ na patelnie! Sma-
kiem naszej sztandarowej ryby — bez osci, a
wiec komfortowo - moga sie cieszy¢ zardwno
dorosli, jak i dzieci. Owszem, to nasz najdroz-
szy produkt, ale warto zaptaci¢ wiecej. Gdy-
bym jako klient miat wybiera¢ w sklepie, nie
zastanawiatbym sie ani przez sekunde - taki
filet to przysztos¢ produkowanego w Polsce
karpia.

Zupetnie NOWE MOZLIWOSCI

Wojciech Preuhs przyznaje zarazem, ze
ekspresowa rewolucja karpiowa, ktéra wybu-
chta w ,Krogulnej", daje dzis mozliwos¢ opty-
mistycznego patrzenia w przysztosé. Wiasnie
przygotowywana jest kolejna inwestycja,
zZwigzana z budowg dodatkowej hali spe-
cjalnie pod wspomniana wczesniej maszyne
pakujaca przetworzone karpie na tackach.
Planuje sie tez odbudowe spalonego stare-
go miyna, znajdujacego sie w sgsiedztwie
siedziby gospodarstwa. W tym przepieknie
potozonym budynku mogtyby funkcjonowac
catoroczny sklep i restauracja, w ktérej moz-
na by skosztowac wedzonych i smazonych
karpi z Krogulnej.

- Decyzje juz zapadty, czekamy jeszcze na
petng dokumentacje z pozwoleniem budow-
lanym oraz fundusze z nowych programaw
pomocowych - dodaje Wojciech Preuhs.
- Najwazniejsze sg jednak catosciowe efekty
tego zyciowego kopa, ktéry w 2019 roku solid-
nie nami wstrzasnat, otwierajac zarazem zu-
petnie nowe mozliwosci. Zndw mozemy pla-
nowac, rozwijac sie, po prostu is¢ do przodu.

GRZEGORZ KONCZEWSKI

Karp w krotkim fancuchu dostaw |

Gtos Pana Karpia



EROTHI LANCECH ST51E

NIECH KARP NIE STRACI

SWEJ WIGILIINEJ MOCY!

Jak w ostatnim czasie zmienity sie kanaty zbytu karpi? Szybko i wyraznie.
Odejscie sieci handlowych od obrotu zywymi rybami spowodowato

duze perturbacje na rynku karpi. Spadek cen hurtowych i straty z tym
zwigzane oraz koniec ery tatwego zbywania karpi zmusity hodowcow

do podjecia dziatan, ktore umozliwig funkcjonowanie w kolejnych
latach. | dziatania takie zostaty podjete wtasciwie natychmiast.

Wielu hodowcdw rozpoczeto budowe ma-
tych przetwoérni lokalizowanych na obiek-
tach stawowych lub zaadaptowato do tego
celu posiadane pomieszczenia i budynki
gospodarcze. Uruchomione zostaty punkty
sprzedazy w ramach dziatalnosci MLO oraz
sprzedazy bezposredniej. Tym samym ogra-
niczane sa systematycznie ogniwa posredni-
czace, dzieki czemu hodowcy moga uzyskac
korzystniejsze dla siebie efekty finansowe,
nawet przy niewielkich zmianach cen. Sami
bowiem zyskujg wartos¢ dodana z przetwo-
rzonej ryby, ktéra wezesniej musieli oddawac
do przetwérni.

Karp OD RYBAKA

Jak wspomniano, zatfamanie sie rynku
sprzedazy zywych karpi przez sieci handlo-
we zmusito hodowcéw do dziatarh zmierza-
Jjacych do dywersyfikacji form sprzedazy. Od
wielu lat prowadzona byta sprzedaz bezpo-
Srednio na obiektach, ale w wielu przypad-
kach traktowana byta jako swego rodzaju zto
konieczne. Teraz odbywa sie ona w sposob
zdecydowanie bardzie elegancki, przyjazny
kupujacym, czesto w odrebnych pomiesz-
czeniach lub budynkach, do ktérych karpie
dostarczane sg w miare zapotrzebowania.
Nabywcy moga zobaczy¢, w jakich warun-
kach hodowane sa ryby i zapoznac sie z wy-
Jjatkowymi walorami procesu hodowlanego

jak i samych ryb. Tym samym konsumenci
nabywaja karpie i opowies¢ o nich w najkrot-
szym z mozliwych fancuchu dostaw i moga
faktycznie oceni¢ jakos¢ miesa ryb, ktére nie
spedzity kilku dni w przechowalni lub pod-
czas wielogodzinnego transportu.

Kolejnym dziataniem podjetym przez
hodowcow w ostatnich dwdch-trzech la-
tach byta odbudowa rynku
sprzedazy typu bazarowego.
Odbywa sie to albo poprzez
uruchamianie wiasnych
stoisk albo poprzez scislej-
szg wspbtprace z osobami,
ktore jeszcze prowadza taka
sprzedaz i przetrwaly zte
czasy. W pierwszym przy-
padku wymaga to sporego
zaangazowania personelu i
koniecznos¢  poszukiwania
pracownikéw  sezonowych,
ale wielu hodowcdw podjefo
takie dziatania, aby w jak naj-
szybszym tempie odbudo-
wac ten kanat zbytu. Koniecz-
nos¢ uruchomienia wiasnych
punktow wstepnego przetwarzania karpi, z
reguly jest to ubdj lub ubdj i wypatroszenie
do postaci tuszek, uzmystowita wielu produ-
centom, ze karpie mozna sprzedawac nie
tylko w okresie Swiat Bozego Narodzenia,
ale takze poza tym okresem. Tym samym

Duzym
NIEBEZPIECZENSTWEM
BYLOBY
DOPUSZCZANIE DO
SYTUACII, W KTOREJ
NA KRAJOWYM
RYNKU SWIEZE

KARPIE Z RODZIMEJ
HODOWLI MIALYBY
KONKUROWAC Z
KARPIEM
W WERSJI MROZONEJ,
POCHODZACYM
NIE WIADOMO SKAD.

nie ma koniecznosci zbycia catosci karpi, bo
rowniez w innych miesiacach ryba moze zo-
staC sprzedana, szczegodlnie bezposrednio
z obiektu. Konsekwencja takiego myslenia i
dziatania jest coraz czesciej stosowany zabieg
nieodtawiania karpi handlowych na zime, ale
Swiadome pozostawianie czesci handlowki
do wiosny kolejnego roku i jej sprzedaz w sys-
temie cigglym. Tym samym
zmniejsza sie liczba ryb, jaka
wrzucana” jest na rynek
Swigteczny, co sprzyja¢ po-
winno uzyskiwaniu lepszych
cen i polepszaniu ekono-
micznej zywotnosci sektora.
Nastepna konsekwencja
zmian w zakresie form sprze-
dazy jest coraz czesciej spoty-
kana oferta gastronomiczna
bezposrednio na stawach
karpiowych. Skoro juz pod-
jety zostat trud budowy wia-
snej malej przetworni, daja-
cej mozliwos¢ przetwarzania
karpi we wiasnym zakresie, to
coraz wiecej hodowcow de-
cyduje sie na krok drugi - wiasny punkt matej
gastronomii. Nie jest to zupetnie nowy pomyst
na dziatalnos¢ prowadzona przez hodowcow
karpi, poniewaz juz wczesniej niektérzy otwo-
rzyli zajazdy czy tez restauracje rybne. Ale
ostatnie kilka lat to wyrazny trend wzrostowy

numer 3 (33), wrzesien 2023



e
=, S

T L -

= - —

JESIEN TO PORA ODLOWOW KARPI TOWAROWYCH. MtODSZE ROCZNIKI TRAFIAJA DO ZIMOCHOWOW. WIELE PRAC JEST WYKONYWANYCH RECZNIE PRZEZ BRODZACYCH

W WODZIE RYBAKOW

uruchamiania tego typu dziatalnosci. Trudno
jeszcze mowi¢ o masowosci zjawiska, ale z
pewnoscia ma ono charakter powszechny.

W wiekszosci przypadkow jest to dzia-
talnos¢ sezonowa, otwierana na okres letni,
ale przyktad wczesniej dziatajgcych takich
drobnych punktéw pokazuje, ze z czasem
sg one przeksztatcane w restauracje rybne z
prawdziwego zdarzenia, dziatajg catosezono-
wo i umozliwiaja zbycie produkgji karpiowej
liczonej czesto w dziesigtkach ton rocznie.
To z pewnoscig nowe zjawisko w obszarze
stawowej gospodarki karpiowej, ale dajace
hodowcom znaczacy wzrost zyskdw oraz
poczucie bezpieczenstwa, ze nie trzeba catej
produkcji sprzedac tu i teraz. Poniewaz licz-
ba takich gospodarstw rosnie, to poprawia
sie rowniez sytuacja tych hodowcow, ktérzy
z réznych powoddéw nie majg mozliwosci
uruchomienia matej gastronomii na swo-
ich obiektach. Zmniejsza sie bowiem liczba
ryb pojawiajacych sie w szczytowym okresie
sprzedazy, co umozliwia wszystkim uzyski-
wanie bardziej atrakcyjnych cen za sprze-
dawane karpie. Dzisiaj powinnismy zwracac
wielka uwage na balans podazowy pomie-
dzy karpiem jako ryba na specjalna okazje, a
karpiem dostepnym w ciggu roku. Karp nie

.

JEDNYM Z PODSTAWOWYCH NARZEDZI PRACY RYBAKOW STAWOWYCH
W TRAKCIE ODLOWOW KARP! JEST KASAR

powinien spowszednie¢ konsumentom, bo
wowczas wigilijna wyjatkowos¢ karpia straci
swoja ,magiczna” moc, a konkurencji ceno-
wej z innymi rybami na catorocznych ladach
sklepowych nie wygramy.

Pokazmy ZYWA RYBE

Jeszcze inng droge zbytu uruchomita
pandemia COVID-19. Cos, co wiasciwie jesz-
cze dwa-trzy lata temu mozna by uznac
za mrzonke, stafo sie rzeczywistoscia. Sa to
sprzedaz obwozna (mobilna) i internetowa.
Bezsprzecznie konieczne jest utrzymanie
mozliwosci wprowadzania na rynek karpi w
postaci zywej do momentu zaoferowania
ryb konsumentowi, a nastepnie ubijania przy
samej transakcji sprzedazy. Wiele oséb pod
pojeciem zakazu sprzedazy zywych ryb ro-
zumie réwniez zakaz oferowania, pokazania,
zaprezentowania zywych karpi potencjalne-
mu nabywecy. Zdecydowanie nalezy walczy¢
0 mozliwos¢ oferowania i prezentowania kon-
sumentom - czy to na targowiskach, czy to w
sklepach - karpi w postaci zywej, nastepnie
ubijanych w trakcie samej czynnosci sprze-
dazy. Kupujacy powinien widzie¢ zywa rybe
i odjes¢ z ryba juz usmiercong na miejscu.

| ZDIECIA: ARCHIWUM TPR

Taka formuta sprzedazy jest gwarancjg utrzy-
mania wysokiej jakosci miesa karpi, co sprzy-
ja¢ bedzie jego promogji i wzrostowi spozycia.
Konsumenci bowiem beda mie¢ mozliwosé
poznania rzeczywistych waloréw karpia, na-
bytego faktycznie w najkrotszym z mozliwych
faricuchu dostaw - z wody na talerz.

Réwnie niezbedne jest utrzymanie tra-
dycji karpia na Wigilie. To ,perfa w koronie”
sprzedazy karpi. Z pewnoscig niezbedne jest
poszukiwanie i rozbudowa kanatow zbytu
w ciggu catego roku, ale tradycja karpia jako
gtéwnego dania w najbardziej rodzinny i ma-
giczny wieczor, jakim jest bez watpienia Wi-
gilia, winna by¢ utrzymana za wszelka cene.
Karp dosy¢ mocno wrost w serca oraz umysty
Polakéw i mozna mie¢ nadzieje, ze bedzie
tam jeszcze diugo. Ale zycie sama nadzieja
moze okazac sie zgubne, dlatego tez koniecz-
ne jest state promowanie waloréw karpia i
podkreslanie jego tradycyjnego charakteru.

KORZYSCI dla spoteczenstwa
Karp z pewnoscig jest gatunkiem, ktéry
ma przysztos¢. Wymaga jednak wsparcia w

zakresie promocji funkcji pozaprodukcyjnych,
jakie petni stawowa gospodarka karpiowa.

DZWONKO KARPIA TO WRECZ SYMBOL WIGILIIL. JEST BODAJ NAJPOPULAR-
NIEISZA FORMA KARPIA, KTORA StUZY DO PRZYGOTOWANIA éV\/IATECZNYCH DAN
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Bowiem produkcja karpi to gospodarka wie-
lofunkcyjna, ktéra dostarcza ogdtowi spote-
czenstwa szereg korzysci, czestokro¢ trudnych
do wyceny w wymiarze finansowym, ale z kté-
rych wszyscy korzystaja. Do najwazniejszych
funkcji pozaprodukcyjnych nalezy zaliczyc:
retencje wody, wspieranie réznorodnosci bio-
logicznej srodowiska poprzez tworzenie sie-
dlisk dla flory i fauny, poprawe jakosci wod w
ciekach, ochrone srodowiska przed negatyw-
nymi skutkami zmian klimatycznych, ochrone
przeciwpowodziowg, aktywna ochrone po-
pulacji ryb w tzw. wodach otwartych poprzez
dostarczanie znacznych ilosci materiatu zary-
bieniowego, tworzenie unikatowego mikrokli-
matu sprzyjajacego wzrostowi produkgji rolni-
czej w sgsiedztwie stawow.

Ten zakres dziatalnosci stawdw typu kar-
piowego wymaga wspierania ze Srodkow
publicznych, poniewaz wszyscy, jako spote-
czenstwo, czerpiemy z tego tytutu korzysci w
postaci tzw. ustug ekosystemowych. Wycena
tych ustug powinna znalez¢ sie w czotdw-
ce zadan, jakie w nadchodzacej przysztosci
powinny by¢ wykonane na rzecz tradycyjnej
gospodarki karpiowe]. Bardzo wstepne i sza-
cunkowe analizy pokazaty, ze wartos¢ ustug
ekosystemowych $wiadczonych przez stawy
typu karpiowego sg dziesieciokrotnie wiek-
sze niz wartos¢ samych stawow. Wyliczenia
te miaty charakter bardzo szacunkowy i byty
przeprowadzone niemal 10 lat temu i z pew-
noscig powinny by¢ przeprowadzone w wersji
znacznie pogtebionej, aby wnikliwiej i petnigj
wyceni¢ pozaprodukcyjne walory stawow
karpiowych. Wycena ustug ekosystemowych
jest bardzo skomplikowanym i kosztownym
procesem i trudno bedzie z pewnoscig zdo-
by¢ na ten cel srodki finansowe. Ale tez tylko
taka wycena da hodowcom karpi bardzo po-
wazny argument w dyskusji na temat dofi-
nansowania ich stawdw. Najbardziej wskaza-
nym efektem takiej wyceny bytoby wliczenie
kosztu ustug ekosystemowych Swiadczonych
przez stawy karpiowe w cene karpi, ale oba-
wiam sie, ze jeszcze przez najblizsze lata rynek
podazy takiego rozwiazanie nie zaakceptuje.

WSPARCIE dla retencji

Z pewnoscia jedna z najbardziej cennych
ustug  prosrodowiskowych  $wiadczonych

KARP BEZ 0OSCl, TO NAJBARDZIEJ WYKWINTNA FORMA FILETA Z KARPIA.
MIMO ZE DO TANICH NIE NALEZY, CIESZY SIE SZYBKO ROSNACA POPULARNOSCIA

STAW BEZ WODY PO SEZONIE HODOWLANYM I ODEOWACH. TAKI WIDOK NIE DZIWI FACHOWCOW,
ALE U ZWYKLYCH KONSUMENTOW CZESTO WYWOLUJE PRAWDZIWA KONSTERNACJIE

przez stawy karpiowe jest retencjonowa-
nie wody. Wedtug réznych szacunkow ilos¢
wody, jaka corocznie magazynowana jest w
stawach typu karpiowego waha sie w grani-
cach od 1.000.000.000 metréw szesciennych
do nawet 1500.000.000 metrow szescien-
nych. Jest to ilos¢ dwukrotnie wieksza niz po-
jemnos¢ zbiornika Solina, a trzy razy wieksza
od kubatury zbiornika Wtoctawek. Co istotne,
stawy karpiowe sg zbiornikami rozproszony-
mi na terenie catego kraju, czyli zatrzymuja
wode lokalnie i lokalnie potem oddaja ja na
powrdt do srodowiska. Stanowia doskonale
funkcjonujace systemowe narzedzie matej
retencji wody, ale koszty utrzymania tego sys-
temu w catosci ponosza hodowcy karpi, bo
nie otrzymuja zadnego wsparcia z tego ty-
tutu ze srodkéw budzetowych. Koszty utrzy-
mania zbiornikdw zaporowych pokrywane sg
ze Srodkow panstwa, wiec na podobnej zasa-
dzie rowniez stawy karpiowe powinny uzy-
skac jakas forme dotacji za fakt retencjono-
wania tak znacznych ilosci wody. Co wazne,
zdolnosci retencyjne stawdw mozna zwiek-
szy¢, wedtug szacunkdw samych hodowcdw,
0 okoto 20 proc. poprzez poprawe infrastruk-
tury stawowej oraz likwidacje wierzchowin,
wyptycen i odmulenie. Tego typu dziafania w

przesztosci znajdowaty wsparcie budzetowe
i dlatego tez niezwykle istotne jest, aby réw-
niez i obecnie, gdy woda staje sie surowcem
strategicznym, stawy karpiowe takze uzyska-
ty takie wsparcie.

LOKALNE przetworstwo

QOdejscie sieci handlowych od obrotu
zZywymi karpiami spowodowato prawdziwg
zapas¢ cenowa na rynku karpiowym w roku
2021. Jak pokazata jednak przysztosc, z fak-
tu tego hodowcy bardzo szybko wyciagneli
whioski - zaczely pojawiac sie mate ,przetwo-
renki”. Przetworstwo ryb w naszym kraju sku-
pione jest tam, gdzie o ryby byto najlatwiej,
czyli na pétnocy, nad morzem. Z kolei regiony
0 najwiekszej powierzchni stawdw karpio-
wych i najwiekszej produkcji karpi to Lubelsz-
czyzna, Opolszczyzna, Slask, czyli przeciwlegly
kraniec Polski. Przetransportowanie ryb na
takie odlegtosci jest zaréwno kosztochtonne
jakiczasochfonne. Odbija sie takze na jakosci
uzyskiwanego w ten sposob miesa, ponie-
waz bardzo wydtuza sie czas od wytowienia
karpi ze stawdw do lady sklepowej. Hodowcy
karpi, przymuszeni brakiem mozliwosci prze-
tworzenia wyhodowanych przez siebie ryb

I: F 'O &
KTO RAZ SPROBUJE KARPIA WEDZONEGO, NAJCZESCIE] ZAKOCHUJE SIE
W SMAKU | AROMACIE MIESA
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ZBOZA STANOWIA OKOLO 90 PROC. PASZ STOSOWANYCH W CHOWIE KARPI. OD CEN ZBOZ ZALEZY
WIEC BEZPOSREDNIO ZNACZNY PROCENT WYDATKOW W GOSPODARSTWACH RYBACKICH

w wielkotowarowych przetwérniach, sami za-
czeli je przetwarzac, skracajac w ten sposob
taricuch dostaw do 1-3 dni, co gwarantuje do-
skonatg jakos¢ miesa ryb.

Dziafania podejmowane byty z obawami,
ale przyniosty pozytywny efekt w ciggu za-
ledwie dwach lat. Z jednej strony przetwor-
stwo karpi na poziomie obiektu umozliwia
hodowcom uzyskanie lepszych cen, zaréwno
hurtowych, jak i detalicznych, gdyz wykonu-
ja to sami i bezposrednio u siebie. Z drugiegj
strony zmniejsza sie parcie na przetwornie,
co hodowcom niemajgcych jeszcze wia-
snych przyobiektowych przetwdrni réwniez
umozliwia uzyskiwanie lepszych cen.

Rozproszenie przetworstwa karpiowego
po catym kraju i ulokowanie go na poziomie
obiektéw zapewnia mozliwos¢  przetwo-
rzenia ryb w miejscu, w ktdrym zostaty wy-
hodowane oraz szybkie dostarczenie prze-
tworzonych ryb na rynek, bez strat waloréw
odzywczych i kulinarnych ich miesa. Mate
przetwornie przyobiektowe budujg i wspdt-
finansujg sami hodowcy, majacy najlepsze
rozeznanie, jakiej wielkosci zaktad jest im po-
trzebny i o jakim stopniu przetworzenia ryb.
Jest to wiec gwarancjg, ze obiekty takie nie
beda inwestycjami rozdmuchanymi ponad
obecne potrzeby, ale z mozliwoscia rozbudo-

."'f. - "

RYBY W TRAKCIE ZYCIA SA PRZENOSZONE ZE STAWU DO STAWU. CZESTO WTEDY PRZE-
CHODZA SORTOWANIE, CZYLI ROZDZIELANIE WEDLUG WIELKOSCI | GATUNKU

wy, jezeli zajdzie taka potrzeba. Rozwigzanie
to, jak wida¢ z doswiadczenia ostatnich lat,
dobrze sie sprawdza i dziatalnos¢ w tym kie-
runku powinna znalez¢ sie wsréd prioryteto-
wych dziatan sektora karpiowego w najbliz-
szej przysziosci.

Duzym niebezpieczenstwem natomiast
bytoby dopuszczanie do sytuacji, w ktorej
na krajowym rynku swieze karpie z rodzime;j
hodowli miatyby konkurowac¢ z karpiem w
wersji mrozonej, pochodzacym nie wiado-
mo skad. Bytby to prawdopodobnie koniec
polskiego karpiarstwa. Z jednej strony trudno
bedzie rywalizowac¢ cenowo z rybami, ktore,
przyktadowo, pochodzi¢ beda z krajow, w
ktorych ryby te rosna w sposéb naturalny i
uzyskiwane sg tym samym po bardzo niskich
kosztach. Z drugiej strony konsumenci moga
zrezygnowac z zakupu karpi w ogodle, jezeli
okaze sie, ze jakos¢ ryb mrozonych dyskre-
dytuje gatunek jako taki. Dlatego tez niedo-
puszczenie do wejscia na krajowy rynek karpi
W postaci mrozonej to kolejne najwazniejsze
zadanie na nadchodzaca przysziose.

PROMUIJMY Karpia!

Obecnie dziatania promujace spozycie
karpi finansowane sg z dwoch podstawo-

wych Zrédet. Pierwszym sg srodki z fundu-
szu sektorowego programu operacyjnego
dla rybactwa. Drugie zrédfo stanowig srod-
ki wptacane przez hodowcdw od wartosci
sprzedanych ryb (tzw. fundusz promogji). Do-
datkowo, w znacznie mniejszej liczbie i skal,
realizowane sa projekty promocyjne finanso-
wane z funduszy samorzaddw czy lokalnych
grup rybackich. Pytaniem jest, czy sami ho-
dowcy nie powinni dodatkowo dobrowolnie
stworzy¢ funduszu na dziatania promocyjne.
Niezaleznie od Zrédta finansowania, dziata-
nia takie powinny obja¢, oczywiscie, promo-
wanie miesa samego karpia i jego spozycie.
Ale rownie istotne jest promowanie hodowli
karpiowej i wielorakich korzysci, jakich do-
starcza ona ogdtowi spoteczenstwa. Trady-
cyjna gospodarka karpiowa jest z pewnoscig
kulturowym dziedzictwem naszego kraju,
a spozycie karpi dziedzictwem kulinarnym.
Dziafania promujace karpia, wartosci jego
miesa, unikatowy i proekologiczny charakter
produkcji oraz uwypuklanie pozaprodukcyj-
nych waloréw stawdw z pewnoscia stanowic
beda istotng przeciwwage dla negatywne-
go PR-u, z ktérym karp zmaga sie od wielu
lat. W powszechnym pojeciu stawy istnieja
,5ame z siebie”, bo tak trwale wrosty w krajo-
braz. Popularyzacja wiedzy na temat hodowli
karpi z pewnoscig przyczyni sie do wiekszego
uznania dla samego karpia i stuzy¢ bedzie
promowaniu jego spozycia.

POTRZEBA ISTNIENIA
rybackiej nauki

Ostanie lata pokazujg, ze wrecz drama-
tycznie na gorsze zmienia sie sytuacja w za-
kresie badan i osrodkéw naukowych zajmu-
jacych sie badaniami, testowaniem wynikéw
i wdrazaniem w warunkach polowych wyni-
kow prac badawczych w zakresie gospodarki
karpiowej. Jeszcze do niedawna badania ta-
kie prowadzono w PAN w Gotyszu, w osrod-
kach IRS Olsztyn w Zatorze i Zabiercu, w
Szkole Gtéwnej Gospodarstwa Wiejskiego w
obiekcie taki Jaktorowskie oraz innych pla-
cowkach akademickich i naukowych w kraju.
Obecnie osrodki te wiasciwie zaprzestaty prac
badawczo-wdrozeniowych. Jedynie w Goty-
szu prowadzone sg badania genetyczne w
kierunku uzyskania linii karpi o podwyzszonej

. ] 3 " =
WYBUDOWANIE NOWEJ GROBLI LUB WYREMONTOWANIE STAREJ TO JEDNA
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odpornosci na KHV i CEV, ale osrodek utracit
niemal wszystkie stawy produkcyjne i gospo-
daruje na niewielkiej powierzchni stawkoéw
doswiadczalnych.

Powodem takiego stanu rzeczy jest obo-
wigzujgca od kilkunastu lat w nauce zasada
Jpublikuj, albo gin”. Innymi stowy tylko to, co
sie dobrze ,sprzeda” w wymiarze publikacyj-
nym, warte jest wziecia na warsztat nauko-
wy. Inaczej jednostka naukowa nie otrzyma
wsparcia finansowego i tym samym zginie.
To, ze karp i jego produkcja nie sg dla dzisiej-
szej nauki zagadnieniami topowymi, zostato
juz wielokrotnie artykutowane. Tym samym
trudno jest znalez¢ srodki finansowe, ktére
umozliwiatyby, na przykiad, kontynuowanie
obserwacji dotyczacych stosowania pasz
petnoporcjowych, co przez wiele lat promo-
wat niezyjacy juz doc. Andrzej Kruger z IRS w
Olsztynie. Pasze te winny by¢ wykorzystane
nie tylko do intensyfikacji chowu i skrocenia
cyklu produkcyjnego z trzech do dwadch lat,
co wydaje sie najbardziej oczywiste, ale row-
niez do poprawy kondycji materiatu obsado-
wego przed zimowaniem i na wiosne kolej-
nego roku, aby ograniczac straty narybku czy
kroczkow.

Z pewnoscig konieczne sa badania nad
Srodowiskiem stawowym, poniewaz szcze-
gdlnie w okresie ostatnich kilku lat zmiany
w zakresie dostepnosci wody do napetniania
stawow i utrzymania pietrzenia sa tak duze,
ze dotychczasowa wiedza z zakresu biologii
stawow i wplywu chociazby skarmianych
pasz na to srodowisko wymaga aktualizacji.
| tutaj tez nieposlednia role winno odegrac
stosowanie pasz petnoporcjowych, ktore,
jako lepiej strawne i lepiej przyswajalne, ob-
cigzajg w mniejszym stopniu  Srodowisko
wodne stawdw karpiowych. Trudno jednak
oczekiwac, aby badania takie w petni finan-
sowali i prowadzili sami hodowcy na swoich
stawach. Sytuacja ekonomiczna branzy jest
dos¢ skomplikowana, ze wskazaniem na zig i
nie daje mozliwosci na podjecie prowadzenia
takich doswiadczen.

Kadry i CO DALEJ?

Powaznym problemem w nadchodzacej
przysztosci moga by¢ braki fachowej kadry.
Poki co, we wszelkiego rodzaju sprawozda-
niach i analizach podkreslana jest obecnosc
wyksztatconej i licznej kadry, zaréwno pra-
cownikdw, jak i nauczycieli, zaréwno na po-
ziomie Srednim, jak i akademickim. Niestety,
stan ten obecnie szybko traci na aktualno-
Sci. Od kilku lat obserwowany jest bowiem
niemal catkowity brak zainteresowania
mitodziezy nauka karpiowego rybactwa sta-
wowego - tak na poziomie zawodowym,
jak i wyzszym. Z kazdym rokiem starzeje sie
rowniez kadra nauczycielska, majaca wiedze
zarowno teoretyczng jak i doswiadczenie
praktyczne. Czy w takim razie gospodarka
karpiowa i sam karp moze stac sie kotem
zamachowym, ktéry w Polsce datby nowy
impuls dla rozwoju produkcji i spozycia ryb?
Odpowiedz na tak zadane pytanie moze by¢
tylko jedna - a dlaczego nie?! Wszak ma ku
temu takie atuty jak:

RYBACY SZCZEGOLNIE MOCNO TROSZCZA SIE O WYSELEKCJONOWANE TARLAKI KARPI, KTORE W MAJU

PRZYSTEPUIJA DO TARLA

® elastyczno$¢ hodowcéw na zmia-
ny, jakie zachodza na rynku konsumen-
tow. Z pewnoscig hodowcy sami nie byli
inicjatorami tychze zmian, ale zmuszeni
rzeczywistoscig potrafig szybko reagowac
i podazac za zmianami i nastrojami kon-
sumentow,

® karp jest produktem doskonale zna-
nym na polskim rynku, obecnym w dzie-
dzictwie kulinarnym. Problemem byta forma
jego podazy, gdyz oferowany byt w zdecydo-
wanej wiekszosci jako ryba zywa lub ubijana
przy zakupie, ale niepatroszona,

® coraz wiecej gospodarstw prowadzi
przetworstwo karpi we wiasnym zakresie,
dzieki czemu karpie oferowane sa w duzo
przystepniejszej dla konsumentéw formie.
Konieczna jest zmiana wizerunku ryby. Z
klopotu, jakim niewatpliwie byt jeszcze do
niedawna, szczegdlnie dla miodego poko-
lenia nieumiejacego samodzielnie przygo-
towac ryby, na wizerunek zdrowej, zawsze
swiezej zywnosci, o wiasciwosciach proz-
drowotnych, czyli majacej nie tylko walo-
ry odzywcze, ale réwniez dbajacej o nasze
zdrowie,

® karp hodowany jest w warunkach,
ktére mozna okresli¢ jako bardzo naturalne.
Stawy karpiowe maja wszelkie walory, aby

uzyskiwane z nich ryby nazywac ,ekologicz-
nymi”, nieformalnie, ale w powszechnie rozu-
mMianym sensie tego stowa,

@ stawy karpiowe daja bardzo duze moz-
liwosci integrowania chowu karpi z chowem
innych gatunkow, ktdére sa obecnie na rynku
bardziej poszukiwane w ujeciu caforocznym,
w tym jesiotr, sandacz, okon czy pstrag,

@ wielofunkecyjnos¢ stawowej gospodar-
ki karpiowe] umozliwia prowadzenie na sta-
wach badan z réznych dziedzin naukowych,
nie tyko samej produkgcji ryb, co oznacza, ze
tak, jak dywersyfikowana moze by¢ sprze-
daz, tak samo zdywersyfikowane moga byc
i badania naukowe, w ktérych stawy i ryby
beda podmiotem prowadzonych doswiad-
czen,

@ w dobie coraz powszechniej stosowa-
nej zasady skracania fancucha dostaw zyw-
nosci w mysl zasady ,od pola do widelca”
(dla karpiarza bedzie to ,ze stawu do widel-
ca") gospodarka karpiowa ma zdecydowana
przewage nad innymi branzami ze wzgledu
na rozproszenie hodowli i swoja obecnos¢ na
terenie niemal catego kraju, znang i ceniong
od lat marke produktuy, jakim jest karp oraz
wyjatkowosc¢ scenerii, w ktorej ryba ta jest ho-
dowana, czyli tradycyjne ziemne stawy rybne.

DR MIROStAW CIESLA

RYBACKA NAUKA POWINNA ODPOWIADAC NA PYTANIA, KTORE ZADAJE PRAKTYKA. NIESTETY,
W OSTATNICH LATACH ZASOBY NAUKOWE | DOSWIADCZALNE WYRAZNIE TOPNIEJA
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JAK MIOD NA SERCA RYBAKOW

Trzecia konferencja Towarzystwa Promocji Ryb z cyklu ,,Karp w krotkim
tancuchu dostaw - przysztosc” odbyta sie 4-5 lipca 2023 roku w Korytnicy
w wojewodztwie swietokrzyskim. Jak zwykle nie zabrakto ciekawych
tematow, dopisali uczestnicy i prelegenci, dopisata tez pogoda.

Konferencje rozpoczat wyktad dr. Jerzego
Sliwinskiego, ktéry wraz z uczestnikami kon-
ferencji zastanawiat sie ,Czy problemy edu-
kacji rybackiej moga by¢ barierg dla rozwoju
gospodarki stawowej”. Prelegent z wielkg
dbafosciag o fakty przedstawit najpierw histo-
rie edukagji branzowej na ziemiach polskich,
poczawszy od XVI wieku do czasdéw wspot-
czesnych. Rola wyksztatconej kadry, a tym
samym szkolenia rybackiego, mimo uptywu
wiekdw, nie zmieniata sie i byta czesto arty-
kutowana przy okazji réznych wydarzen i
wydawnictw branzowych. Na przykfad, Zyg-
munt Fiszer w swoim opracowaniu rybackim
7 1896 roku pt. ,Rybactwo na powszechnej
wystawie krajowej we Lwowie" pisat, ze ko-
niecznym jest: ,Zatozenie specyalnych szkot
rybackich przy wiekszych racyonalnych go-
spodarstwach stawowych do ksztatcenia

zawodowych rybakdw, stawowych i... zapro-
wadzenie praktycznych kurséw i stawkow
doswiadczalnych przy wszystkich wyzszych
i nizszych szkotach rolniczych”. Ponadto éw-
czesny galicyjski inspektor rybacki uczulat w
sprawie braku specjalistow: ,Nie chodzi tu
wcale o teoretykow, lecz o praktycznych kie-
rownikow lub pomocnikow, ktorzy by umieli
w wiekszem lub mnigjszem gospodarstwie
rybnem znalez¢ rade w kazdem pofozeniu i
obznajomieni byli praktycznie z wykonywa-
niem wszystkich czynnosci, w zakres hodow-
li ryb wchodzgcych”.

JAKA PRZSZL0OSC edukacji?

Jerzy Sliwinski przedstawit tez przyktady i
dzieje edukacji rybackiej w kolejnych latach z
licznymi przyktadami inicjatyw i form ksztat-

Karp w krotkim fancuchu dostaw |

cenia. Kiedy prelegent przeszedt do omawia-
nia wspdtczesnego obrazu edukacji rybackiej
i jawiacych sie obecnie szans w tym zakresie
w najblizszej przysztosci, okazato sie, ze nie
napawajg one optymizmem ani na poziomie
szkolnictwa Sredniego, ani wyzszego. Nie po-
winnismy jednak rezygnowac z formy szkol-
nej dla ucznidw i studentdw, tylko ja uno-
woczesniaé, a przede wszystkim wzmacniaé
organizacyjnie, kadrowo i finansowo. Inne
formy ksztatcenia moga byc¢ przydatne gtow-
nie dla osob juz pracujacych w zawodzie.

Na pytanie, co jest naprawde wazne w
kwestiach weterynaryjnych dla gospodar-
stwa rybackiego, w kolejnym wystgpieniu
odpowiadata Izabela Handwerker. Swdj refe-
rat rozpoczeta od przedstawienia ,Komuni-
katu Komisji do Parlamentu Europejskiego,
Rady, Europejskiego Komitetu Ekonomicz-

Gtos Pana Karpia




W KONFERENC3JI \V KORYTNICY UCZESTNICZYLI WtASCICIELE | PRACOWNICY
GOSPODARSTW RYBACKICH, A TAKZE PRACOWNICY PZW | PGW ,,WODY POLSKIE"

no-Spotecznego i Komitetu Regiondw - Stra-
tegiczne wytyczne dotyczace bardziej zrow-
nowazonej i konkurencyjnej akwakultury w
UE na lata 2021-2030", w czesci dotyczacej
zdrowia zwierzat i zdrowia publicznego. Na-
stepnie uczestnicy konferencji mieli mozli-
wos¢ przesledzenia innych aktualnych do-
kumentow naptywajacych z organdw UE,
w tym zalecen dotyczacych dobrostanu ryb
w ich transporcie. Jako ciekawostka zostat
przedstawiony tez raport Stowarzyszenia
Otwarte Klatki, w ktorym zauwaza sie, mie-
dzy innymi, ze jedynym zrédtem informacji
na temat wiasciwych zachowan w trakcie
transportu ryb jest ,Kodeks dobrych praktyk
rybackich w chowie i hodowli ryb", choc jed-
noczesnie postuluje sie o wprowadzenie re-
strykcyjnego prawodawstwa w tym temacie.

STAWY KARPIOWE i retencja wody

Wystapienie Zbigniewa Szczepanskiego
poswiecone byfo roli stawdw karpiowych w
retencji wody w Polsce. Autor prezentagji pt.
,Retencja, czyli jak karp spod Krakowa ratuje
plony pszenicy na Zutawach’, przytoczytwnio-
ski z dwoch konferencji dotyczacych retencji
wody, zorganizowanych przez Towarzystwo
Promocji Ryb pod przewodnictwem meryto-

!
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Z ZAINTERESOWANIEM PRZYJETO TRZECIE JUZ WYDAWNICTWO KONFERENCYINE,
TYM RAZEM AUTORSTWA DR. MIROStAWA CIESLI PT. ,,A DLACZEGO NIE KARP?!"

TR Wy

rycznym prof. dr. hab. Andrzeja Drabinskiego
(Ustka, listopad 2022 i Torun, luty 2023).

Na koniec pierwszego dnia konferengji
przedstawiono stan prac nad nowym ko-
deksem rybackim. W ostatnich tygodniach
projekt kodeksu przestano do konsultacji do
organizacji rybackich. Ten fakt zostat bardzo
dobrze odebrany przez uczestnikéw konfe-
rencji w Korytnicy.

Drugi dzien obrad, za sprawa dr. Miro-
stawa Kuczynskiego, uczestnicy konferengji
rozpoczeli od zetkniecia sie z wizja rozwoju
akwakultury, jaka ptynie z Unii Europejskie).
Wymieniona zostata, miedzy innymi, wy-
tyczna, ktéra wskazuje, ze akwakultura moze
przyczynic sie do realizacji ogélnego celuy, ja-
kim jest wypetnienie luki miedzy konsump-
cja zywnosci pochodzenia morskiego w UE
a jej produkcja w sposéb zréwnowazony pod
wzgledem srodowiskowym, spotecznym i
gospodarczym. W tym celu zacheca sie kaz-
de panstwo cztonkowskie do wskazania w
wieloletnim krajowym planie swojego celu
wzrostu akwakultury (pod wzgledem wiel-
kosci i wartosci) w okresie objetym planem.

Midd na serce rybakéw wylat Mirostaw Ku-
czynski rowniez wtedy, gdy przekazat kolejne
wskazania ptynace z Brukseli - ,\Wiekszos¢ pro-
ducentéw akwakultury to mate i Srednie przed-

ZBIGNIEW SZCZEPANSKI DZIEKOWAL UCZESTNIKOM M.IN. ZA BUDOWANIE
PLATFORMY DO ROZWOJU NOWOCZESNYCH FORM DOSTAW KARPI NA RYNEK

siebiorstwa (MSP), ktére sg niewspotmiernie
obcigzone biurokracja: stosunkowa wielkos¢
kosztéw regulacyjnych i administracyjnych
w stosunku do obrotéw i liczby pracownikéw
moze by¢ nawet dziesieciokrotnie wyzsza dla
MSP niz dla duzych przedsiebiorstw w catej
gospodarce. Zmniejszenie zbednego obcig-
zenia regulacyjnego pozostaje priorytetem w
politycznej agendzie Komisji".

Sekcja NA EKRANIE

Ostatnim akcentem konferencji byta pre-
zentacja dr. Mirostawa Ciesli, ktora tradycyjnie
poprowadzit wespdt z dr. Janem Zelaznym.
Dzieki odpowiednio zainstalowanej kamerze
uczestnicy spotkania, krok po kroku, mogli
razem z wyktadowcami uczestniczy¢ w sek-
cji karpia, spojrze¢ w jame ciafa, przesledzi¢
obraz poszczegdlnych narzadow i wystuchac
biezacych komentarzy ekspertéw co do sta-
nu zdrowia konkretnej ryby. Nie obyto sie,
oczywiscie, bez wielu szczegdtowych pytan i
interesujacych odpowiedzi.

W ten sposdb rybacy pozegnali sie z
cyklem konferencji pn. ,Karp w krétkim
fancuchu dostaw”. Nalezy sadzi¢, ze dzieki
wspdlnie spedzonym godzinom na wykia-
dach, dyskusjach, rozmowach kuluarowych,

MATERIALY Z KONFERENCJI TRAFILY NA WWW.SZYBKIKARP.PL, CDZIE
DOSTEPNA JEST DOKUMENTACJA CALEGO PROJEKTU
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NA ZAKONCZENIE KAZDEJ KONFERENCJ| UCZESTNICY OTRZYMYWALI CERTY-
FIKATY UKONCZENIA SZKOLENIA, KTORE BY+O ELEMENTEM PROJEKTU TPR

stworzylismy wspdlnie ciekawa platforme
do przemyslen nad udoskonalaniem dobrze
rozwijajgcego sie, perspektywicznego krét-
kiego fancucha dostaw na rynku karpia.

Certyfikat DLA KARPIARZY

Kilkanascie dni po zakonczeniu konferen-
cji do rybakdw dotart komunikat Kapituty Ko-
deksu Rybackiego o nastepujacej tresci:

,Z duza satysfakcja informujemy, ze 22
lipca 2023 roku w Rytwianach ukonstytu-
owata sie Kapituta Certyfikatu ,Kodeksu do-
brej praktyki chowu i hodowli ryb w stawach
karpiowych”. W skiad dziewiecioosobowej
kapituty wchodza autorzy znowelizowanego
kodeksu oraz przedstawiciele Polskiego To-
warzystwa Rybackiego, Zwiazku Producen-
tow Ryb - Organizacji Producentow, Towarzy-
stwa Promocji Ryb, Organizacji Producentéw
- Polski Karp. A oto skfad kapituty sprawujace]
nadzor nad stosowaniem kodeksu:

Mirostaw Kuczynski  (przewodniczacy),
Mirostaw Ciesla, Izabela Handwerker, An-
drzej Lirski, Zbigniew Szczepanski, Wactaw
Szczoczarz (koordynator prac kapituty), Jerzy
Sliwinski, Marek Trzcielinski, Pawet Wielgosz.

W 2015 roku ,Kodeks dobrej praktyki ry-
backiej w chowie i hodowli ryb” zostat wpisany

\WSZYSTKO CO DOBRE, SZYBKO SIE KONCZY OSTATNIM AKCENTEM KONFERENC3JI W KORYTNICY B'

jako pierwszy tego typu dokument do wykazu
kodekséw dobrych praktyk prowadzonego
przez ministra rolnictwa i rozwoju wsi. Wdra-
zanie kodekséw dobrych praktyk znalazto
swoje istotne miejsce w dokumentach stra-
tegicznych UE dotyczacych akwakultury i w
ten sposéb polska akwakultura dobrze
wpisata sie w reguty okreslone przez - S
te dokumenty. Zgodnie z przyjeta \
zasada, kodeks nie stat sie doku-
mentem w jakimkolwiek stop-
niu narzuconym, lecz wytacznie
dobrowolnym  zobowigzaniem
podejmowanym przez hodow-
cow. Wielu sposréd nich zde-
cydowato sie wowczas wdrozyc

WO 110004,

GADZETY (CZAPKI, FARTUCHY, ZAREKAWKI, KURTKI POLAROWE | INNE) BYLY
NIEZWYKLE PRAKTYCZNYM DODATKIEM DO SZKOLEN

rem sztywnych zasad, lecz opisem dziatan
i czynnosci, ktére ewoluujac przez stulecia
stworzyty codziennos¢ dzisiejszej akwakultu-
ry stawowej z karpiem, jako gatunkiem do-
minujacym. Wymagania kodeksu wpisane
sg wiec w naturalny sposéb w technologie
chowu i hodowli ryb w stawach kar-
%y piowych, bowiem to ona w znacz-
nym stopniu okreslita sposoby
dziafania. Duzemu uproszczeniu
poddano takze liste sprawdzaja-
ca, ktérej aktualna tresc sprzyjac
bedzie lepszemu zrozumieniu i
upowszechnieniu  stosowania
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kodeksu przez hodowcéw. No-
ﬁTvrlm welizacja kodeksu nastagpita z

kodeks do stosowania, wiekszos¢
w dalszym ciggu realizuje jego zapisy.

Czas, jaki uptynat od opracowania i wdro-
zenia kodeksu, a takze informacje zwrotne
sptywajace od hodowcdw ukazaty potrzebe
uproszczenia zasad opisanych jako dobra
praktyka w gospodarstwach rybackich. Z
uwagi na wiele specyficznych réznic pomie-
dzy chowem karpia i innych gatunkéw ryb
W stawach oraz chowem ryb tososiowatych,
znowelizowany kodeks odnosi sie jedynie
do chowu i hodowli ryb w stawach karpio-
wych. Aktualna tres¢ kodeksu nie jest zbio-

inicjatywy Towarzystwa Promocji
Ryb w ramach projektu ,Karp w krétkim fan-
cuchu dostaw”.

W najblizszych dniach organizacje rybac-
kie przesla do swoich cztonkdw zaproszenia
do skladania wnioskdéw o przyznanie cer-
tyfikatu potwierdzajacego stosowanie ,Ko-
deksu dobrej praktyki chowu i hodowli ryb w
stawach karpiowych”. Na stronach interneto-
wych tychze organizacji zamieszczona zosta-
nie tres¢ kodeksu, a takze szczegdtowa infor-
mMacja o zasadach ubiegania sie o certyfikat.

ZBIGNIEW SZCZEPANSKI
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DR MIROSLAW
KuCzyNsKI
ekspert rybacki

Produkcja karpia wzrosta, czyli...

ODBILISMY SIE OD DNA

Czy unijne fundusze skierowane na akwakulture w Polsce przyniosty
oczekiwany skutek? W podejsciu wielkosci produkcji z pewnoscia tak.
Czy moze byc¢ on wiekszy? Zapewne nie tylko moze, ale i powinien,
bioragc pod uwage wysoka wartos¢ odzywcza miesa ryb.

Juz niedtugo minie 20 lat od czasu, kiedy Pol-
ska dotaczyta do grona krajow czionkowskich
Unii Europejskiej, a od poczatku cztonkostwa
polska akwakultura otrzymata wsparcie fi-
nansowe liczone juz w setkach miliondw zto-
tych, gtéwnie na dziatania inwestycyjne oraz
rekompensaty wodnosrodowiskowe. Warto
przyjrzec sie, jak w tym czasie zmienit sie ob-
raz akwakultury, tak istotnego elementu za-
pewnienia bezpieczenstwa zywnosciowego,
ktéry w skali globalnej zréwnat sie z wolume-
nem pofowowym, a nawet go przekroczyt.

KARP na 10. miejscu

Oczywistym zrodtem informacji sg ofi-
cjalne statystyki, dlatego tak wazne jest
dotrzymywanie obowigzkéw sprawozdaw-
czych. Coroczne konferencje réwniez do-
starczajg biezacych informagji dotyczacych
wielkosci produkgji krajowej i tez sposobdéw
jej zagospodarowania. Warto jednak czasem
oceni¢, jak prezentujemy sie na tle innych
krajow oraz jak nas widza inni, ktérzy patrza
W optyce naszych wiasnych raportow.

W opublikowanym w czerwcu 2023 roku
dokumencie ,Food Outlook”, FAQO. podsu-
mowuje globalne wyniki, szacujac ze w roku
2022 potowy i akwakultura dostarczyty Swia-
tu 184,4 min ton produktow (wytaczajac glo-
ny), z czego 50,7 proc. przypada na akwakul-
ture. W tym udziale stodkowodna wnosi 48
mIin ton. A wiec stafo sie! Akwakultura gora!
Niestety, gtdwnym udziatowcem wzrostu jest
Azja, z Chinami w roli wiodacej. Jak na tym
tle wypada Europa? Dostepne dane odnosza
sie do roku 2020 i wowczas ogolnoeuropej-
ska (bez Ukrainy, Rosji i Biatorusi) produkcja

akwakultury wyniosta nieco ponad 3 min
ton, czyli niecate 4 proc. produkgji globalnej,
lecz w ujeciu ilosciowym UE wyprodukowata
juz jedynie 1,07 min ton, czyli w przyblizeniu
jedna trzecig produkgji europejskiej. Reszta
niemal w catosci nalezata do Norwegii. Nie-
wiele zmienia informacja, ze
prezentowana wartos¢ nie
obejmuje produkcji wylegar-
nii podchowu.

Udziat Polski w produkgji
europejskiej 2020 roku to 37,8
tys. ton (126 proc. produkcji
europejskiej). W ciagu ostat-
nich 10 lat wzrosta znacznie
produkcja organiczna polskiej
akwakultury z niespetna 20
do niemal 300 ton rocznie, co
Swiadczy o rosnacym zainte-
resowaniu producentéw tego
rodzaju dziatalnoscia. W ujeciu wartoscio-
wym jednak, w minionym dwudziestoleciu
prym wiodt pstrag (16 proc. udziatu w rynku).
Drugie i trzecie miejsce przypadto doradom
i labraksom z basenu Morza Srédziemnego
(odpowiednio 1391133 proc.). Karp zajat w tej
statystyce 10. miejsce pod wzgledem warto-
sci produkcji (3,8 proc.), cho¢ pod wzgledem
wielkosci produkcji prezentuje sie juz lepiej,
zajmujac 6. miejsce wsréd gatunkdw europej-
skiej akwakultury, z udziatem 59 proc.

CZAS NA ZMIANE spojrzenia...

Na tym tle warto przesledzi¢ zmiany, ja-
kie zaszty w naszej rodzimej akwakulturze w
ciggu dekady 2010-2019. W tym czasie krajo-
wa produkcja karpia wzrosta z 154 do 21,3 tys.

’ ZDECYDOWANEJ
POPRAWIE
| UPORZADKOWANIU
ULEGL SPOSOB
ZBYWANIA RYB
PROWADZONY

W RAMACH
SPRZEDAZY
BEZPOSREDNIEJ]
| SKRACANIA
£ ANCUCHA DOSTAW.

ton, czyli o cate 38 proc. Mozna, oczywiscie,
marudzi¢, ze w korncdwcee lat 70. XX wieku
produkcja karpia grubo przekraczata obecne
wartosci itd, ale jednak przeciez postep jest,
odbilismy sie od dna, do ktérego spadalismy
na skutek KHV i problemow ekonomicznych
gospodarstw. W tym samym
czasie krajowa produkcja
pstragow zwiekszyta sie 2129
do 16,3 tys. ton (264 proc.).
Dokfadnie w tym samym
okresie  przyrost  wielkosci
produkcji  akwakultury UE
Jjako cafosci wyniodst w ujeciu
ilosciowym ledwie 3 proc,
wiec w takim zestawieniu
ilosciowy przyrost produkgji
polskiej mozna juz uznac za
imponujacy.

Czy srodki skierowane na
akwakulture w Polsce przyniosty oczekiwa-
ny skutek? W podejsciu wielkosci produkgji
Z pewnoscia tak. Czy moze by¢ on wiekszy?
Zapewne nie tylko moze, ale i powinien,
biorac pod uwage wysoka wartos¢ odzyw-
cza miesa ryb. Czy zmienit sie udziat pro-
ducentdéw karpia w systemie dystrybucji?
Bez watpienia tak, powstato wiele matych
przetworni, dziatajacych czy to jako Rolniczy
Handel Detaliczny, czy tez jako MLO. Zdecy-
dowanej poprawie i uporzadkowaniu ulegt
sposéb zbywania ryb prowadzony w ra-
mach sprzedazy bezposredniej i skracania
tancucha dostaw.

Czy jest jeszcze pole do poprawy? Jak naj-
bardziej. Teraz czas na zmiane spojrzenia na
karpia jako na tzw. gatunek niskocenny, gdyz
zdecydowanie na taka zmiane karp zastuguje.

numer 3 (33), wrzesien 2023



PIEKNE WIDOKI,
TANCE | KARP

NA POKLADZIE

,Ktos chce zaprosi¢ kontrahenta na rybny obiad
biznesowy z dala od ciekawskich oczu? Prosze
bardzo. Ktos sobie wymyslit oswiadczyny

w wyjatkowych okolicznosciach? Jestem do
dyspozycji. Ktos chce zorganizowac spotkanie
integracyjne dla 13 oséb? Nie ma problemu,
bywato juz, ze taka integracja na wodzie
przeciggneta sie do czwartej nad ranem!”,

BOGUSLAW LUBON

ROZMOWA Z BOGUSLAWEM LUBONIEM,
KAPITANEM JACHTOWYM, WHASCICIELEM
,RESTAURACII RYBNEJ" W TURAWIE (POW.
OPOLSKI) USYTUOWANEJ NAD BRZEGIEM
JEZIORA TURAWSKIEGO

Woda to Pana zywiof?

Zdecydowanie, a zrozumiatem to, gdy by-
tem uczniem Technikum Mechanicznego
w Opolu, skad pochodze, i z zapatem tre-
nowatem gre w hokeja. Niestety, hokeisci
rozgrywali mecze tylko zima, a nasz trener
nie Mogt zniesc, ze latem snulismy sie bez
celu. Wymyslit wiec, ze na pobliskim Jezio-
rze Turawskim bedziemy trenowac narciar-

| ZDIECIA: JAROSEAW CZERWINSKI

stwo wodne, co mfodym zawodnikom mia-
to poprawi¢ sprawnos¢ i kondycje. | miat
racje. Podczas wakacji trenowalismy zatem
slalom, skoki... | tak poptynatem, ztapatem
wodnego bakcyla. Wiedziatem juz, ze z
hokejem dam sobie spokdj, widziatem sie-
bie racze] w dziatajacym wowczas preznie
Harcerskim Osrodku Wodnym w Turawie,
gdzie pdzniej rzeczywiscie zdobytem swoje
pierwsze zeglarskie szlify.

Chciat Pan sie poswieci¢ zawodowemu Ze-
glowaniu?

Wowczas jeszcze o tym nie myslatem. Przez
10 lat po ukonczeniu szkoty pracowatem
w kopalni jako goérnik $lusarz, pod ziemia.

Decyzja o wyptynieciu na szerokie wody
dojrzewata we mnie dos¢ powoli. Ale w kor-
cu zdobytem niezbedne uprawnienia i sie
zdecydowatem. | tak przez kilkanascie lat
ttuktem sie po morzach. Miatem swdj jacht,
ale tez jako kapitan jachtowy pracowatem
dla innych. Najwiekszym wyzwaniem byto
przedsiewziecie, ktérego, niestety, nie udato
sie do konca zrealizowac. Wraz z kolegami
wymyslilismy, ze poptyniemy dookota Swia-
ta szlakiem Wiadystawa Wagnera, ktory jako
pierwszy w historii polskiego zeglarstwa w
latach 1932-39 dokonat tego wyczynu. Szto
nam catkiem dobrze, ale utknelismy w
Ameryce Centralnej. Nie pokonaty nas sztor-
my ani jakies superpowazne awarie sprzetu,
a koszt przeptyniecia Kanatu Panamskiego.
Po prostu nie zebraliSmy zawrotnej jak na
éwczesne nasze mozliwosci kwoty 4,5 tysia-
ca dolaréw. Trzeba byto wracac. Co ciekawe,
jeden z kolegdw zdecydowat sie 0sigs¢ na
Wyspach Zielonego Przyladka. Co jakis czas,
zreszta, tam go odwiedzam.

A gdzie Pan rzucit kotwice?

W dobrze znanej mi Turawie. Byt pocza-
tek lat 90, a wiec okres przemian. Zaktady,
ktore przed laty zbudowaty tu swoje osrod-
ki wypoczynkowe, dotykaty rézne zawiro-
wania. Miatem odfozone troche gotowki
i udato mi sie kupi¢ od Przedsiebiorstwa
Remontowego Urzadzen Koksowniczych
,Koksorem" potozony tuz nad wodga hangar.
Po niezbednej modernizacji otworzytem w
nim maty bar ,Ania". Pamietam, jak poda-
watem klientom sandacza, ktérego osobi-
scie bladym switem kupowatem od miej-
scowych rybakdéw, a nastepnie patroszytem
i smazytem. Ludzie zachwycali sie smakiem
i nikomu nie przeszkadzato, ze byt podawa-
ny Na papierowej tacce. Oferowatem, zresz-
tg, takze inne ryby pochodzace z Jeziora Tu-
rawskiego: m.in. okonie, szczupaki, leszcze,
karpie. Wieprzowe hamburgery i kotlety od
samego poczatku sobie odpuscitem.

Dlaczego zdecydowat sie Pan na serwo-
wanie ryb?

Mam do ryb jakis szczegdlny sentyment.
Pamietam, ze jak jako dzieciak podczas
wakacji jezdzitem do babci do Jastrzebia,
to cate dnie spedzatem w Ustroniu, gdzie
hodowano pstragi. Godzinami, niemal jak
zahipnotyzowany, wpatrywatem sie w prze-
skakujace ryby. | tak mi zostato. Réwniez na
jachcie zawsze ciggnelismy za soba wedke,
na ktéra mozna byto ztapac, na przykiad,
tunczyka. Nic dziwnego, ze w tej matej sma-
zalni tez szybko sie odnalaztem - ze Swiezej
ryby klienci byli zadowoleni, a ja zarabiatem.
Znéw udato mi odtozy¢ troche grosza i—na
szczescie - spotkatem na swojej drodze lu-
dzi z Grupy Rybackiej ,Opolszczyzna”, do
ktorej pozniej, zreszta, przystapitem. Dzieki
temu udato mi sie uzyskac unijne dofinan-
sowanie na remont hangaru i tak powstata
obecna ,Restauracja Rybna" wraz z cztere-
mMa pokojami goscinnymi.

Jakie danie oferuje Pan letnikom i tury-
stom?

Karp w krétkim fancuchu dostaw |
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O, rybna oferta jest naprawde bardzo boga-
ta. Jednym z tych flagowych dan niezmien-
nie pozostaje ostra zupa rybna, absolutnie
wyjatkowa. Wywar przygotowujemy na
bazie suma, a pézniej dodajemy kawatki in-
nych ryb. Ludzie mdéwia, ze byli w réznych
miejscach nad morzem, ale tak dobrej zupy
rybnej jeszcze nie jedli. Przyzwyczaitem sie
juz, ze stali bywalcy po te wiasnie zupe przy-
jezdzaja z wiasnymi stoikami, bo robig sobie
zapasy.

Potrawy ze swiezego karpia tez sq u Pana
dostepne?

Obowigzkowo i na biezaco. Bardzo dobrze
sprzedaje sie karp tradycyjnie smazony, ale
prawdziwg furore robi ostatnio filet, dzieki
specjalnej maszynce praktycznie pozba-
wiony osci. Klienci nie moga sie nadziwic,
bo to rzeczywiscie prawdziwa rewolucja —
jedza, ciesza sie smakiem, zamawiajg dzie-
ciom... Czasami zartuje, ze to taki specjal-
ny, nowy gatunek karpia, ale mato kto sie
nabiera. W ofercie mamy pierogi, a przed
Swietami przygotowujemy tez autorska
szynke z karpia wedzong w cieptym dymie.
Takie mate porcje sprzedajg sie jak ciepte
buteczki - sg idealne do biesiadowania przy
piwku i wodeczce. Naprawde warto spré-
bowac.

Taka ryba to pewnie najbardziej smakuje
na restauracyjnym tarasie, zapewniajq-
cym rozlegty widok na Jezioro Turawskie....
Oczywiscie, ale ja poszedtem o krok dalej.
Przypomniatem sobie, jak przed laty stali-
smy z kolegami u wejscia do wspomniane-
go juz Kanatu Panamskiego. Przeciez tam,
w spokojnych zatoczkach Morza Karaibskie-
go, byt totalny luzik. W weekend Ameryka-
nie relaksowali sie na wielkich ptywajacych
platformach - na nich grillowali, puszczali
muzyke, tanczyli.. Pomyslatem: ,A dlacze-
go taka platforma nie miataby stac sie roz-
winieciem ,Restauracji Rybnej" i plywac
na naszym Jeziorze Turowskim?". | zndw
skorzystatem z unijnych funduszy pozyska-
nych za posrednictwem Grupy Rybackiej
,Opolszczyzna”. Firma w Gdarsku zbudowa-
ta mi ,Mamuta II", czyli platforme dwupokta-
dowa, by na dolnym mozna byto wygodnie
przy stoliku zjes¢ sobie smazonego karpia, a
na gornym poopalac sie albo potanczyé w
niecodziennych okolicznosciach.

| jest zainteresowanie?
A pewnie! Ktos$ chce zaprosi¢ kontrahenta
na rybny obiad biznesowy z dala od ciekaw-
skich oczu? Prosze bardzo. Ktos sobie wy-
myslit oswiadczyny w wyjatkowych okolicz-
nosciach? Jestem do dyspozycji. Ktos chce
zorganizowac¢ spotkanie integracyjne dla
maksimum 13 0séb? Nie ma problemu, by-
wato juz, ze taka integracja na wodzie prze-
ciggnefasie do czwartejnad ranem! Najcze-
sciej jednak zabieram na wode turystow.
Mam wielka satysfakcje, ze moge zaofero-
wac im miejscowa rybe i pokazac¢ zakatki
Jeziora Turawskiego, ktérych z plazy nigdy
by nie dostrzegli. Tu jest naprawde pieknie.
GRZEGORZ KONCZEWSKI
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JOANNA KARDASINSKA

| FOT. J. CZERWINSKI

SWIATECZNA | KOLOROWA
PARADA KARPIOWA

Niemodlinski zamek usytuowano na linii wschod-zachéd, uwzgledniajac
kierunek wiejacych wiatrow, tak, by mozna byto optymalnie wykorzystywac je
podczas suszenia ryb w zamkowych piwnicach. A suszono nie tylko karpiowe
tusze, ale takze ogony i gtowy, z ktorych przygotowywano po6zniej rybny wywar.

ROZMOWA Z JOANNA KARDASINSKA,
PREZESKA ZARZADU FUNDACJI NA RZECZ
ZAMKU KSIAZECEGO NIEMODLIN 1313
(POW. OPOLSKI)

Karp na niemodlinskim zamku bywa go-
Sciem czy jest tutaj raczej statym rezyden-
tem?

To rezydent, ktéry na dobre zapuscit tu korze-
nie, a z zamkiem zwiazany jest, co udato sie
nam wykaza¢, praktycznie od zawsze. Jego
obecnos¢ wigzac nalezy z cystersami, ktérzy
w Sredniowieczu dotarli do nas z Moraw i za-
czeli zaktada¢ hodowle karpiowe. Ryby byty
w cenie, bo w tamtych czasach poscito sie
przez ponad 300 dni w roku, karpie stanowity
wiec niezmiernie wazny skfadnik éwczesnej
diety. Wokét zbudowanego przez ksiecia Bo-
lestawa w 1313 roku niemodlinskiego zamku
tez powstata taka hodowla. Do débr zam-
kowych nalezato 110 stawdw, a najwiekszy
sposréd nich — Sanguff — miat powierzchnie
blisko 180 hektaréw. Dowiedlismy, ze przez
krotki czas po odtowach karpie byty prze-
chowywane w zamkowej fosie, a pienigdze
z ich sprzedazy regularnie zasilaty zamkowy
skarbiec. Obecnie na tych dawnych dobrach

ksigzecych Lasy Panstwowe prowadza Go-
spodarstwo Rybackie ,Niemodlin”.

A jednak w XX wieku tego karpia w zamko-
wych murach nie byto az tak wyraZnie widac.
Tak, niestety, potoczyfa sie historia. Co cie-
kawe, podczas Il wojny Swiatowej zamek nie
ucierpiat, zachowato sie tez niemal komplet-
ne jego wyposazenie. Decyzjg powojennych
wiadz polskich ulokowano w nim szkote, za-
pewniajgc tym samym temu zabytkowemu
obiektowi dos¢ dobra opieke. Od 1972 roku,
kiedy to szkofe przeniesiono w inne miejsce,
byto juz tylko gorzej. W zamku pojawiaty sie
kolejne instytucje, brakowato pieniedzy, fa-
chowej wiedzy, wywozone byty kolejne ele-
menty zabytkowego wyposazenia. Przykro
to mowic, ale kilkadziesiat kolejnych lat po
zmianach ustrojowych w Polsce wigze sie z
autentyczng dewastacjg niemodlinskiego
zamku. Nowi inwestorzy - rodzina Majsterek
ztodzi, wimieniu ktérych od 2016 roku nasza
fundacja administruje obiektem - chca przy-
wréci¢ temu - jak to czesto podkreslamy —
najpiekniejszemu zamkowi w Polsce dawne
funkcje we wspdtczesnych warunkach. Zde-
cydowalismy, ze podczas zaplanowanego na
wiele lat remontu, zamek bedzie udostep-

niony dla zwiedzajacych i jednoczesnie za-
czelismy szuka¢ pomystu na jego promocje.

I w tym momencie z pomocq przyszedt
karp?

Tak, bo w nasze oczekiwania wpisywat sie
wrecz idealnie. Byt autentyczny, mocno za-
korzeniony w $wiadomosci niemodlinian.
Nie przez przypadek taki chocby konkurs
satyryczny organizowany przez miejscowy
osrodek kultury nosi nazwe ,Karpik”. Prze-
prowadzone przez nas badania historycz-
ne potwierdzity, ze w dziejach zamku ten
karp byt obecny przez wieki cate. Pomysle-
lismy, ze to bedzie sSwietny, zwigzany z tym
miejscem produkt turystyczny, na ktorym
oprzemy promocje zamku. W takich oko-
licznosciach nawiazaliSmy wspdtprace z
Grupa Rybacka ,Opolszczyzna’, czego jed-
nym z pierwszych efektéw byto przenie-
sienie w 2016 roku na niemodlinski zamek
Wojewddzkiego Swieta Karpia Opolskiego.

Jak zapamietata Pani te pierwszq tak
duzq zamkowq impreze?

Lato jak z cebra - ubrani w historyczne zam-
kowe stroje musieliSmy, co prawda, parado-
wac w kaloszach, ale dalismy rade. Serce nam

Karp w krotkim fancuchu dostaw |
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rosto, bo zamek zndw zaczat tetni¢ zyciem
- w tym pierwszym Wojewddzkim Swiecie
Karpia Opolskiego wzieto udziat jakies 800-
1000 osob! Atrakcji przygotowalismy napraw-
de sporo - byta wiec mozliwos¢ zwiedzenia
zamKu, poznania historii karpia na ziemiach
polskich, uczestnictwa w réznorakich warsz-
tatach, cho¢by artystycznych czy tez zwigza-
nych z tradycjami zamkowymi. Oczywiscie,
nie mogto zabrakna¢ takze warsztatow ku-
linarnych - zaplanowalismy pokaz przygo-
towania karpia, widowiskowa degustacje z
wielkiej patelni. | to sie spodobato. Podczas
tego pierwszego karpiowego Swieta okazato
sie tez, ze wraz z pracownikami Grupy Ry-
backiej ,Opolszczyzna" stworzylismy rzeczy-
wiscie wspdlna impreze, w ktérej chodzito o
promocje — my mieliSmy na uwadze zamek
z produktem tradycyjnym, a oni swoj sztan-
darowy produkt rybacki, czyli karpia. | to sie
zazebiato, Swietnie uzupetniato.

Co przez te kolejne lata sie zmienifo?

Przede wszystkim przenieslismy te dwudnio-
wa impreze na pierwszy weekend pazdzier-
nika, za kazdym razem starajac sie przygoto-
wywac réznorodne atrakcje z karpiem w roli
gtéwnej. W ubiegtym roku mielismy, na przy-
kfad, parade karpiowa, w ktdrg mieszkancy
Niemodlina, a byty to cate rodziny, wiozyli wie-
le serca, wiasnorecznie przygotowujac stroje
nawigzujace do karpi i srodowiska stawowe-
go. Barwna parada przemaszerowata spod
urzedu gminy na zamek, wzbudzajac wiele
pozytywnych emocji. Dodam, ze w tej ubie-
gtorocznej edycji karpiowego swieta wzieto
udziat okoto 4 tys. oséb. Caty czas staramy sie
propagowac historie zamku i historie karpia,
czyli mamy na uwadze ten kontekst histo-
ryczny. Tak samo nie moze zabrakna¢ popu-
laryzacji rybactwa, karpia jako ryby od wie-
kow tradycyjnie hodowanej w miejscowych

DO DOBR ZAMKOWYCH NALEZALO 110 STAWOW,
A NAJWIEKSZY SPOSROD NICH - SANGUFF - MIAL
POWIERZCHNIE BLISKO 180 HEKTAROW

| FOT. JAROStAW CZERWINSKI
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W UBIEGLOROCZNA PARADE KARPIOWA MIESZKANCY NIEMODLINA, A BYLY TO CALE RODZINY, WLOZYLI
WIELE SERCA, WtASNORECZNIE PRZYGOTOWUJAC BARWNE STROJE NAWIAZUJACE DO KARPI | SRODOWISKA

STAWOWEGO

stawach - w zamku powstaje zatem wioska
rybacka, sg sieci i inny sprzet wykorzystywa-
ny podczas potowdw, mozna obejrze¢ film w
przystepny sposodb przyblizajacy rybacki fach,
sg pogadanki, wyktady, prezentacje.

No i zwiedzanie zamku.

W trakcie pazdziernikowego swieta jest to
zwiedzanie tematyczne, w sposéb szczegol-
ny odnoszace sie do karpia. Lokalnych cieka-
wostek, majgcych potwierdzenie w zrédfach
historycznych, znalezliSmy naprawde wiele.
Mozna sie, na przyktad, dowiedzie¢, ze nie-
przypadkowo niemodlinski zamek usytuowa-
no na linii wschéd-zachéd. Budowniczowie
uwzglednili kierunek wiejacych w tej okolicy
wiatréw, tak, by mozna byto optymalnie wy-
korzystywac je podczas suszenia ryb w zam-
kowych piwnicach. A suszono nie tylko tusze,
czyli te najbardziej cenne czesci karpia, ale
takze ogony i gtowy, na bazie ktérych w zam-
kowej kuchni przygotowywano pdzniej rybny
wywar. W tych samych piwnicach przecho-
wywano roéwniez beczki z rybami solonymi.

Do Ssredniowiecznych tradycji zapew-
ne nawigzuje réwniez jeden z Zelaznych
punktéow kazdej edycji Wojewddzkiego
Swieta Karpia Opolskiego, czyli konkurs
kulinarny ,Czas na rybe”...

To konkurs, ktéry w branzy gastronomicz-
nej cieszy sie wielkim uznaniem, po prostu
ma juz swojg marke. Trzeba oddac kole-
gom z Grupy Rybackiej ,Opolszczyzna”, bo
to ich dzieto, ze wpadli na swietny pomyst.
Pierwszego dnia rywalizujg uczniowie szkot
gastronomicznych, a idea jest taka, by kar-
pia tym mtodym ludziom po prostu przy-
blizy¢. No bo skoro chcemy w restauracjach
przez caty rok jesc ryby z lokalnych hodow-
li, to przeciez musza by¢ kucharze, ktérzy
bede umieli te ryby odpowiednio przygoto-
wac. Awiadomo, czym skorupka za miodu...
Drugiego dnia naszego Swieta w szranki
stajg zawodowi kucharze, niejednokrotnie
reprezentujacy uznane na rynku restau-
racje, a zadanie polega na przygotowaniu
dania z karpiem w roli gtéwnej. Zwyciestwo
w tym konkursie odbija sie w branzy szero-

| FOT. GRUPA RYBACKA "OPOLSZCZYZNA"

kim echem, przektada na popularnosc¢ re-
stauracji, no i wigze z prestizem, bo w jury
zasiadajg tacy mistrzowie sztuki kulinarnej
jak, m.in., Jean Bos czy Kurt Scheller.

Wréémy jeszcze do dawnych czaséw. To
spod niemodlirnskiego zamku ruszaty nie-
gdys wytadowane karpiami wozy dostar-
czajgce ryby mieszkaricom Wroctawia i
Opola. Czy rzeczywiscie jest to jeden z do-
woddbw na to, Ze Zycie niemodlinskiej spo-
tecznosci juz przed wiekami w znacznej
czesci koncentrowato sie wokéf zamku?
Oczywiscie, juz w sredniowieczu zamek w
jakis sposob taczyt ludzi, integrowat tutejsza
ludnosé. | tak dzieje sie réwniez obecnie.
Niemodlinianie, nawet ci mieszkajagcy w
gdzies w Polsce, umawiaja sie na rodzinne
spotkania wtasnie podczas Wojewddzkiego
Swieta Karpia Opolskiego. Przychodza na
zamek, oceniajg postep prac remontowych,
biorg udziat w wybranych wydarzeniach, a
potem ida do polecanej przez nas restau-
racji, w ktérej mozna zjes¢ docenionego na
Targach Poznanskich karpia po niemodlin-
sku, przygotowywanego wedtug starego ro-
dzinnego przepisu. Bo to jest cos$ autentycz-
nego, cos stad. Zresztg, my nie zamykamy
sie w zamkowych murach ze swojg impreza,
jestesmy otwarci na dobre lokalne kontak-
ty, zalezy nam, by wzmacnia¢ funkcje inte-
grujaca niemodlinskiego zamku. Dlatego
promujemy zamek i karpia w otoczeniu lo-
kalnosci. Swoje produkty wystawiajg u nas,
m.in., okoliczni producenci kozich seréw,
miejscowi winiarze, pszczelarze, wytworcy
ceramiki i najrézniejszego rekodzieta. Te lo-
kalne smaki i produkty, tak jak i karp, maja w
sobie te autentycznosc, ktérg w dzisiejszych
czasach ludzie doceniaja coraz bardziej. To
wszystko po prostu sie spina.

Lubi Pani karpie?

Uwielbiam, a najbardziej zapadta mi w

pamie¢ potrawa, ktorg niegdys przy-

gotowywata mieszkajaca na wsi moja

babcia - filet z karpia podawany z ce-

bulka i w S$mietanie. Po prostu poezja.
GRZEGORZ KONCZEWSKI
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W CIAGU 20 DNI PRZERABIAMY
800 TON ZYWEGO KARPIA

,»Przez caty grudzien przetwornia dziata 24 godziny na dobe, a na jednej
zmianie pracuje kilkadziesiagt osob. Najwyzszej jakosci karpia hodujemy
przez trzy lata i nie mozemy sobie pozwoli¢, by na samym koncu z ryba
stato sie cos$ niepozadanego, cos, co popsuje caty efekt. Dlatego nad

procesem produkcji trzeba czuwac non stop”.

ROZMOWA Z ANDRZEJEM KALITA,

WSPOt WHASCICIELEM | CZt ONKIEM
ZARZADU SPOtKI FAIR FISH, POSIADAJACEJ
ZAKEAD PRZETWORSTWA RYBNEGO

W LUBSZY (WOJ. OPOLSKIE)

Czy prowadzenie przetworni ryb to obec-
nie dobry biznes?

Nietatwy, ale na pewno komplementarny
i dochodowy. W chwili, gdy w marketach
zaprzestano sprzedazy zywego karpia, moz-
liwos¢ przetwarzania wiasnego produktu i
utrzymanie przy tym najwyzszej jakosci staty
sie czyms logicznym i koniecznym. Jeste-
Smy wiascicielska przetwornia rybacka, kto-
rej nadrzednym celem jest przetworzenie i
podaz karpia z naszych gospodarstw. Jesli
mozemy, pomagamy tez innym rybakom, o
ile mamy pewnos¢, ze stosujg odpowiednie
metody hodowli i gwarantuja jakos¢ ryby.

Uwaza Pan, ze rozpoczeliscie tego typu
dziatalnosé w odpowiednim momencie?

Closy wskazujace na koniecznos¢ budowa-
nia przetwdrni stycha¢ byto w $rodowisku
rybackim juz dobrych kilka lat temu, ale
nie wszyscy podchodzili do nich z nalezyta
powaga. | nagle stato sie to, przed czym na
spotkaniach organizacji zrzeszajacych pro-
ducentdéw ryb przestrzegano - duze sieci
handlowe po prostu zrezygnowaty z zywego
karpia. Jedng z pierwszych osdb dostrze-
gajacych szybko nadchodzaca zmiane byt
nasz prezes Krzysztof Pawliszyn, ktory mowit
0 tym czesto na forum, nawotujac do stwo-
rzenia przetworni rybackiej. Przetwérnia Fair
Fish zaczeta dziata¢ w grudniu 2018 roku,
mozna powiedzie¢, ze ,rzutem na tasme”,
w ostatnim momencie, pozwalajgcym na
uniezaleznienie sie segmentu przetworni.

A Pan spodziewat sie, Ze te zmiany nastg-
pig tak szybko i bedq tak radykalne?

Pamietam, ze kiedys moéwitem o tym pod-
czas zorganizowanej przez Towarzystwo
Promocji Ryb konferencji ,Jesien w akwa-
kulturze", ale moja opinia bylo woéwczas w
mniejszosci. Rybacy uwazali, ze po ich pro-
dukt zawsze beda ustawiaty sie kolejki - do-
stownie ,na grobli". A pierwsze sygnaty wy-
staty dyskonty. Kilka lat temu jeden z nich
prawdopodobnie juz w pazdzierniku zlecit
zamrazanie pfatéw z karpia, a potem przed

|

ANDRZEJ KALITA

Swietami oferowat je po rozmrozeniu. To byta
wielka wpadka, bo w sklepie juz na pierwszy
rzut oka ryba wygladata na zepsuta — mieso
byto szare, pokryte metnym sluzem i miek-
kie. Niestety, karp nie bardzo nadaje sie do
technologii ,refresh” — po rozmrozeniu ryba
ta traci bardzo na wygladzie, a, jak wiadomo,
kupuje sie oczami. Pézniej wielkoformatowe
sieci handlowe przeliczyty, ze koszty zwig-
zane z obstuga stoisk ze sprzedazg zywych
karpi sa wysokie, trudno o chetnych do tego
pracownikéw, dochodzac tym samym do
whniosku, ze nie beda tych kosztéw ponosic.
Dotozyli tez swoje, jak pamietamy, pseudo-
ekolodzy.. W takich okolicznosciach otwo-
rzyto sie pole dla przetwdérni dostarczajgcych
Swieze produkty z karpia.

| tak rybackich przetworni funkcjonuje
obecnie w Polsce juz kilkanascie...

Nasza wyrdznia sie sposrdd nich praca cato-
roczng i duza dynamika produkgji. W chwi-
li, gdy rozmawiamy, moze trudno to sobie
wyobrazi¢, ale w okresie przedswigtecznym,
w ciggu okoto 20 dni, jesteSmy w stanie
przerobi¢ tutaj 800 ton zywego karpia i do-

| FOT. JAROStAW CZERWINSKI

starczy¢ swieze produkty do wielu odbior-
cow rownolegle. Zatdzmy, ze jest to karp w
postaci ptata, wtedy w rachube wchodzi,
po uwzglednieniu odpaddw, okoto 400 ton
produktu gotowego. Oznacza to, ze w tym
goracym okresie nasz zaktad codziennie
opuszczajg srednio trzy tiry wyfadowane
paletami z przetworzong ryba. Oczywi-
scie, w rzeczywistosci nie ma mowy o ta-
kiej regularnosci, co wigze sie z rosngcym
bezposrednio przed Swietami popytem
konsumenckim. Na poczatku wiec tir jest
zatadowany zaledwie w potowie, pézniej do-
stawy sukcesywnie sie zwiekszajg, a w tym
absolutnie szczytowym momencie, okoto
20 grudnia, tych tiréw wyjezdza juz kilka. To
naprawde jest wielkie wyzwanie dla kadry i
pracownikow, a takze dla logistyki.

Jak wéwczas pracuje przetwornia?

Przez caty grudzien zakfad dziata 24 godziny
na dobe, a na jednej zmianie pracuje kilka-
dziesiat oséb. Najwyzszej jakosci karpia ho-
dujemy przez trzy lata i nie mozemy sobie
pozwoli¢, by na samym koncu z rybg stato
sie co$ niepozadanego, cos, co popsuje caty
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efekt. Dlatego nad procesem produkgji trze-
ba czuwac non stop. Dyrektor zaktadu tu-
kasz Gienieczko oraz kierowniczka produkgcji
Agnieszka Chomicka zartuja, ze w tym czasie
najlepiej by byto, gdyby w firmie spali, jedli
i spotykali sie z rodzina. Sporo w tym racjj,
dlatego w nadzorze nad produkcja wspie-
raja ich w tym najtrudniejszym okresie tak-
7e udziatowcey spdtki. Odpowiedzialnosce jest
ogromna, a dodatkowo zdarza sie, ze wow-
Czas pojawiaja w przetworni przedstawiciele
firm kupujacych nasze produkty. W ubie-
gtym roku, przed samymi Swietami, mieli-
Smy goscia, ktory uwaznie przygladat sie pro-
dukcji przez 10 kolejnych dni. Najprzyjemniej
byto odbiera¢ na koniec tej akgji gratulacje
za tak sprawny i zaangazowany zespot.

Jakie warunki muszq by¢ spetnione, by kar-
piowy produkt na sklepowej pétce w stu
procentach spetniat oczekiwania klientéw?
Po pierwsze, karpie musza by¢ wyhodowa-
ne zgodnie ze sztuka rybacka, bo z kiepskim
surowcem to sie nie moze udac. Po drugie,
bardzo wazny jest szybki i profesjonalnie zor-
ganizowany transport zywych ryb do prze-
tworni. Prawdziwym specjalista w tej dziedzi-
nie jest kolega Jakub Jarosz, ktéry dysponuje
najwyzszej jakosci taborem i posiada wielo-
letnie doswiadczenie. To, co nastepnie dzie-
je sie u nas, opiera sie na zachowaniu naj-
wyzszych standardéw i szybkosci dziatania.
Uwaznie obserwuja nas lokalni lekarze wete-
rynarii, a w ciagu roku zaktad przechodzi kil-
ka audytow zaréwno z zakresu miedzynaro-
dowych systemoéw zarzadzania jakoscig, jak
rowniez standardéw jakosci obowigzujacych
u poszczegdlnych naszych odbiorcéw. Ryba,
ktora trafia do klienta, musi by¢ Swieza bez
wzgledu na to, czy beda to dostepne w roz-
nych wariantach pfaty, filety, tusze czy popu-
larne dzwonka. Na zyczenie dostarczamy tez
Swieze karpie patroszone, a takze swieze, ale
niepatroszone, w cafosci.

Czy sieci handlowe oczekujq od przetwor-
ni jakiegos szczegélnego pakowania pro-
duktow?

Tak, pod tym wzgledem rynek podzielo-
ny jest wolumenowo, mniej wiecej, na pot.

&1

RYBA, KTORA TRAFIA DO KLIENTA, MUSI BYC SWIEZA BEZ WZGLEDU NA TO, CZY BEDA TO DOSTEPNE

W ROZNYCH WARIANTACH PLATY, FILETY, TUSZE CZY POPULARNE DZWONKA

Czes¢ sieci handlowych preferuje przed-
Swigteczng sprzedaz karpiowych produk-
tow w sposéb tradycyjny - na wage, dlatego
dostarczamy im je w wypetnionych lodem
styroboksach. Tu réwniez pojawiaja sie réz-
ne wymogi - styroboksy maja by¢ z otwora-
mi badz bez, z przektadka lub nie. Wielkosc
pojedynczego opakowania waha sie od 3
do 20 kg. Dla kazdego odbiorcy obowigzu-
je odrebny system kodowania i znakowa-
nia przesytek. Z kolei inni klienci - z uwagi
na format sklepdw - wolg produkty z karpia
w tacce (MAP); z rozng, czesto wykreowa-
na przez siebie, grafika, szczegdlnie wtedy,
gdy produkty sa zakwalifikowane do marki
wiasnej sieci. Trzeba uwzgledni¢ réwniez
specyficzne wymagania dotyczace materia-
tow, z jakich wyprodukowane sg opakowa-
nia - zaréwno te jednostkowe, jak i zbiorcze.
Wydaje sig, ze tacki z kazdym rokiem staja
bardziej popularne. Sa dla konsumentow,
gtéwnie tych reprezentujagcych mtode po-
kolenie, po prostu bardziej wygodne.

WspomnieliSmy juz, ze nalezgca do Fair
Fish przetwérnia w Lubszy dziata przez

y =

CZEéC SIECI HANDLOWYCH PREFERUJE SPRZEDAZ KARPIOWYCH PRODUKTOW NA WAGE, DLATEGO PRZETWORNIA

DOSTARCZA JE W WYPELNIONYCH LODEM STYROBOKSACH

| FOT. ARCHIWUM FAIR FISH

| FOT. ARCHIWUM FAIR FISH

caty rok. Jak w ciggu tych, powiedzmy,
niegrudniowych miesiecy przedstawia sie
popyt na produkty ze swiezego karpia?
Staramy sie dziata¢ na réznych poziomach,
a wiec rowniez lokalnie i regionalnie. Dla
przyktadu, nasz prezes i nasza kadra, z racji
prowadzenia wiasnych stawdw, nalezg do
bardzo preznej i profesjonalnie zarzadza-
nej Grupy Rybackiej ,Opolszczyzna” ito z
naszej przetworni grupa ta czesto zamawia
produkty z karpia na swoje potrzeby, wy-
korzystujac je podczas réznych prezentagji
i dziatan marketingowych. W skali catego
kraju to zapotrzebowanie w ciggu roku jest
zmienne, trudno tez o statg dostepnosc kar-
pia, dlatego pracujemy réwniez na innych
gatunkach ryb. A zatem sa miesiace, pod-
czas ktorych przetwarzamy karpia mniej,
a potem pojawiaja sie znaczace wzrosty
zamowien. Niektore sieci handlowe kon-
sekwentnie ograniczaja sie do sprzedazy
Swiezego karpia tylko w grudniu, a inne s3
otwarte na wspotprace takze w pozostatych
miesigcach roku. Generalnie mozna stwier-
dzi¢, ze sezon sie wydtuza. W tym roku, na
przykiad, trwat do czerwca, a od wrzesnia
znoéw wechodzimy na wysokie obroty.

Co, Pana zdaniem, mozna zrobic, by karp
stat sie w Polsce rybg chetnie kupowang
przez caty rok?
Polska jest najwiekszym rynkiem dla karpia
w Europie, nalezy to pielegnowac. Jeste-
Smy duzym krajem, z duzym potencjatem,
ale tez z bardzo swiadomym i wymagaja-
cym konsumentem. Swietna idea jest, na
przyktad, stworzona przez Towarzystwo
Promocji Ryb certyfikacja. Trzeba sprawic,
by ludzie zaczeli mysle¢ i méwi¢ o karpiu
jako o rybie, by¢ moze ciagle jeszcze se-
zonowej, ale nie tylko wigilijnej. Na tym
powinny koncentrowac sie dziatania pro-
mocyjne. Nie do konca rozumiem, czego
niektére organizacje producentéw szuka-
ja na innych kontynentach, kiedy tyle jest
jeszcze do zrobienia na rodzimym rynku.
GRZEGORZ KONCZEWSKI
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CZAS NA NOWE TRENDY

Kilka lat temu na Opolszczyznie powstata inicjatywa kulinarna pod nazwa
Festiwal Kuchni Regionalnej i Tradycyjnej ,,Opolski Bifyj". Jej pomystodawca
byt szef kuchni Kamil Klekowski, a partnerem Opolska Organizacja
Turystyczna. Oprocz krupniokéw, zurku, rolady i lodéw twarogowych,
wsrod pieciu dan festiwalu zaistniat tam opolski karp z Niemodlina.

-

KAMIL KLEKOWSKI - MILOSNIK KARPIA | PATRIOTA KULINARNY, JAK O NIM MOWI ALEKSANDRA CZERKAWSKA, DYREKTORKA BIURA GRUPY RYBACKIE]J ,OPOL-

SZCZYZNA". KARP GO WCIAZ INSPIRUIE

Przygoda z karpiem mitodego szefa kuchni
zaczefa sie jednak na dobre, gdy nawiazat
kontakt z Grupa Rybacka ,Opolszczyzna”.
Wodwczas przyszedt czas na Wojewoddzkie
Swieto Karpia Opolskiego, a ostatnio tez na
konkurs ,Czas na rybe’, ktéry dopracowat
sie statusu jednego z dziesieciu najbardziej
prestizowych w kraju, zaliczanych do Kulinar-
nego Pucharu Polski. Kamil Klekowski bar-
dzo duzo czasu poswieca rowniez na prace
organiczna na réznego rodzaju warsztatach
kulinarnych z karpiem w roli gtéwne;j.

- Pierwotnie moja idea byta che¢ podnie-
sienia kwalifikacji ,narybku kucharskiego” w
szkotach gastronomicznych - ttumaczy szef
kuchni. - Wraz z GR ,0Opolszczyzna” chcieli-
smy, aby z karpiem oswoi¢ mitodziez, ktéra

potem bedzie pracowal w restauracjach.
Kolejng grupa, ktorg objelismy szkoleniem,
byli restauratorzy i to zaréwno wiasciciele
smazalni czy lokali o nizszym standardzie,
jaki tych z obstuga kelnerska z wyzszej pdtki.
Okazalo sie, ze w trakcie zaje¢ po raz pierw-
szy uswiadomilismy kursantom, iz karp
wcale nie musi by¢ ryba i tylko Swiateczna,
ze doskonale nadaje sie na potrawy serwo-
wane o innych porach roku. Zreszta, catkiem
niedawno, spora czes¢ kucharzy, ktérzy do-
stawali catego karpia do reki, kroifa go w
dzwonka, po prostu smazyta i tyle byto waria-
¢ji na ten temat. U nas ci kucharze nauczyli
sie filetowania i wiasciwego wykorzystania
wszystkich czesci karpia w wielu nowych
kompozycjach.

| ZDIECIA: GRUPA RYBACKA ,OPOLSZCZYZNA"

Kolejnym krokiem Kamila Klekowskiego
w konsekwentne] drodze do popularyzagji
karpia byt wspodlny projekt GR ,Opolszczy-
zna" i LGR ,Dolina Karpia" z Matopolski pn.
,Czas na rybe". Zadanie polegato, miedzy in-
nymi, na przeszkoleniu personelu pieciu wy-
typowanych restauracji z kazdego z dwadch
wojewddztw. Zakres szkoler objat nie tylko
kucharzy, ale tez kelneréw. Wyposazeni w
odpowiedniag wiedze mogli od tej pory po-
lecac karpia gosciom bardziej sugestywnie
i wiarygodnie. Restauracje, przystepujac do
tego projektu, deklarowaty utrzymywanie
karpia w swoim menu przez co najmniej
rok. Co ciekawe, dotrzymanie tego warunku
okazato sie tatwiejsze po stronie restauracji, a
duzo bardziej problematyczne w niektdrych

Karp w krotkim fancuchu dostaw |
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PRZYCIAGA Z ROKU NA ROK CORAZ WIECEJ WIDZOW | SMAKOSZY KARPIA

okresach byty dostawy swiezego karpia z go-
spodarstw rybackich. Czasem osoby uczest-
niczace w tym projekcie musiaty naprawde
sie wykazac, by karpie w zaplanowanym cza-
sie dotarty do restauracji.

Komponuje sic DOSKONALE

- Dopiero wtedy zdalismy sobie w petni
sprawe, ze - ze wzgledu na specyfike cyklu
hodowlanego karpia - duzo do zrobienia w
tej kwestii jest takze po stronie hodowcdow
- przyznaje Kamil Klekowski. - Ja jestem w
karpiu zakochany i wierze w jego bardzo do-
bra przysztos¢, bo tkwi w nim duzy potencjat.
Przeciez z jakoscig dostepnych na rynku ryb
jest réznie, a karpia mamy na miegjscu i ho-
dowle mozemy dalej rozwija¢. Wystarczy,
zeby rybacy nieco zmodyfikowali technolo-
gie, by maéc zabezpieczy¢ catoroczne potrze-
by restauratoréw na te rybe. Najprostszym
dowodem na to, ze jest to mozliwe, pozostaje
fakt, iz juz dzi$ funkcjonuja gospodarstwa,
ktdre maja swoje smazalnie czy restauracje,
a w nich karp na talerzu jest obecny przez
caty rok. Tego rodzaju zmiany w celu dywer-
syfikacji sprzedazy beda, wedtug mnie, coraz
powszechniejsze, bo jest wysoce prawdo-
podobne, ze miode pokolenie nie bedzie w
dotychczasowych rozmiarach kultywowac
Jjedzenia Swigtecznego karpia. Dlatego teraz

wiasnie jest dobry czas na kreowanie no-
wych trenddéw dla kuchni karpiowe;j.

W catym kraju od kilku lat intensywnie
rozwija sie rynek karpia przetworzonego.
Oprécz tradycyjnych duzych przetwdrni na-
stawionych gtéwnie na przetwérstwo ryb
morskich, karpia przetwarza sie coraz cze-
Sciej przy gospodarstwach rybackich. Stad
dzi$ duzo tatwiej mozna kupic tuszki, filety,
czy nawet filet bez osci. Natomiast dzieki
pracy wielu kucharzy i promotoréw karpia
w ostatnich latach powstato tez sporo publi-
kacji z potrawami z karpiem w roli gtéwnej.
Do najbardziej popularnych naleza takie jak:
karp wedzony, burgery z karpia, pierogi z kar-
pia, gotabki, strudle, terriny, kietbasy parzone,
faworki z karpia, roladki, tosty, a takze zupy na
bazie karpia.

- Wydaje mi sie, ze karp jest takim surow-
cem, ktéry w zasadzie nie ma ograniczen w
kuchni - mowi szef kuchni. - Doskonale kom-
ponuje sie zaréwno ze smakami stodkimi, jak
i wytrawnymi, smacznie faczy sie i zowocami
suszonymi, i z grzybami. Bariera w tworzeniu
nowych receptur z karpiem jest wylgcznie
wyobraznia kucharza. Chciatoym tez zazna-
czy¢, ze jestem wielkim zwolennikiem za-
chowania tradycyjnych wigilijnych potraw
z karpia i ich smakéw. Niech na wigilijnym
stole dalej kroluje, miedzy innymi, karp w
galarecie czy karp smazony, a nowinki zo-

SANDWICZE Z KARPIEM w chrupiacej panierce

SKLADNIKI (na cztery porcje):

Brzuszki z karpia b/s - 0,6 kg,
cebula czerwona - 0,08 kg,
pieczarki - 0,2 kg, panierka
panko - 0,08 kg, maka pszenna
- 0,08 kg, jajka - 2 sztuki,

rukola - 0,02 kg, sos holenderski
lub majonez - 0,2 |, czosnek

- 2 zabki, przyprawy - do smaku,
pieczywo tostowe - 8 sztuk.

N

SPOSOB PRZYGOTOWANIA:

8 Brzuszki z karpia doprawiamy solg, pie-
przem i skorka z cytryny, a nastepnie panieru-
jemy kolejno w mace, jajku i panierce panko.
Smazymy na ztoty kolor. Pieczarki nalezy po-
kroi¢ w grubsze plastry i grillowac. Grillujemy
takze pieczywo, a nastepnie nacieramy je
czosnkiem i smarujemy sosem holenderskim.
Ktadziemy na nim rybe, rukole, pokrojong ce-
bule i podsmazone pieczarki.

stawmy na pozostate miesigce roku. Oczy-
wiscie, polecam karpia w takiej formie, gdzie
widetkowate osci grzbietowe i ogonowe s3
poprzecinane, a przez to niewyczuwalne, co
Znacznie rozszerzyto grono smakoszy miesa
karpiowego chocby w mojej rodzinie.

WYZWANIA przed hodowcami

Zmieniajacy sie rynek i obyczaje kulinar-
ne polskiego spoteczenstwa stawiajg przed
hodowcami karpi coraz to nowe wyzwania.
Dzi$ slogan sprzed lat, ktory gtosit, ze wy-
starczy rybe wyhodowag, a ludzie wszystko
kupig, jest juz dawno nieaktualny. Tak wiec
gospodarstwa powinny dziata¢ wielotorowo
- stopniowo rozszerza¢ okresy dostepnosci
ryb u siebie i komunikowac¢ sie z rynkiem,
nawiazujac wspdtpraca z lokalnymi firma-
mi gastronomicznymi. Warto tez korzystac
Z materiatdw przygotowanych, na przykiad,
przez GR ,Opolszczyzna” a dostepnych w In-
ternecie.

- Na swoich warsztatach zawsze dzie-
le ryby na filety i inne czesci przydatne jako
surowiec, w tym szkielety, co pokazuje kur-
santom, ze filetujac karpia, wykorzystujemy
wszystkie jego czesci, co jest zresztg zgodne
z ostatnimi ekologicznymi trendami - zazna-
cza Kamil Klekowski.
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KODEKS, czyli zbiér cennych zasad

Kodeksy dobrych praktyk stajg sie wspodtczesnie standardem w wielu
rodzajach dziatalnosci gospodarczej. Od prawie dekady sg obecne takze
w branzy rybackiej. Warto zatem przypomnieé, co to takiego oraz czy z faktu
przyjecia takiej regulacji ptyna jakiekolwiek korzysci.

Choc szeroko rozumiane ,kodeksy dobrych
praktyk” czy ,kodeksy etyki" wywodzg sie
Z ruchéw oddolnych, obecnie w polskim
systemie prawnym istnieje ich legalna
definicja. Zgodnie z art. 2 pkt 5 Ustawy o
przeciwdziataniu nieuczciwym praktykom
rynkowym (tj. Dz.U. z 2023 r. poz. 845) przez
pojecie ,kodeks dobrych praktyk” nalezy
rozumiec zbidr zasad postepowania, a w
szczegdlnosci norm etycznych i zawodo-
wych przedsiebiorcéw, ktorzy zobowigzali
sie do ich przestrzegania w odniesieniu do
jednej lub wiekszej liczby praktyk rynko-
wych. Ten ostatni termin jest przy tym zde-
finiowany we wczesniejszym punkcie jako
,dziatanie lub zaniechanie przedsiebiorcy,
sposdb  postepowania, oswiadczenie lub
informacje handlowa, w szczegdlnosci re-
klame i marketing, bezposrednio zwigzane
z promocja lub nabyciem produktu przez
konsumenta”.

Z natury DOBROWOLNY

Reasumujac, kodeks dobrych praktyk
to zbidr zasad postepowania wobec kon-
sumenta. Ze swojej natury kodeks taki jest
dla przedsiebiorcy dobrowolny, jezeli jednak
przedsiebiorca zdecyduje sie do niego przy-
stapi¢ i deklaruje publicznie jego stosowa-
nie, wowczas dziatania niezgodne z takim
kodeksem nalezy poczytywal za praktyke
wprowadzajaca w biad, a zatem nieuczciwa
W rozumieniu ustawy. Podobnie ustawa kaze
kwalifikowa¢ podawanie niezgodnej z praw-
da informagji, ze przedsiebiorca kodeks taki
stosuje.

W odniesieniu do branzy rybackiej
szczegdtowe zasady reguluje Ustawa o orga-
nizacji rynku rybnego (tj. Dz.U. z 2021 r. poz.
©678). W art. 10 wskazuje sie, ze kodeks moze

mie¢ na celu standaryzacje prowadzenia
racjonalnej gospodarki rybackiej, zréwno-
wazonego korzystania z zywych zasobdw
wod, ograniczenia negatywnego lub zwiek-
szenia pozytywnego wplywu gospodarki
rybackiej na srodowisko oraz zapewnienia
bezpieczenstwa dostarczanych produktow
akwakultury. Jego rolg jest uregulowanie
kwestii nieobjetych przepisami powszech-
nie obowiagzujacymi. Ustawa przyktadowo
wymienia obszary, jakie moga by¢ regulo-
wane zapisami kodeksu, w tym wskazanie
miedzynarodowych czy unijnych zasad lub
standarddéw ochrony ryb, warunki ich cho-
wu, hodowli, potowu, przetrzymywania i
transportu. Wskazuje sie, ze celowym moze
by¢ tez okreslenie czestotliwosci i rodzajow
obowigzkowych (dla sygnatariuszy) przegla-
doéw przestrzegania postanowien. Kodeks

KODEKS DOBAE!I PRAKTYNI

CHOWU | HDDDWLI RYB
W STRINACH KARPIOWYCH

ROLA KODEKSU JEST UREGULOWANIE KWESTII
NIEOBJETYCH PRZEPISAMI POWSZECHNIE OBO-
WIAZUJACYMI | FOT. ARCHIWUM TPR

dobrej praktyki rybackiej moze takze usta-
nowic¢ wiasny certyfikat i znak graficzny dla
podmiotdw deklarujacych stosowanie takiej
regulacji.

To nie jest UTRUDNIENIE

Kodeks moze opracowa¢ m.in. organi-
zacja producentow ryb lub ich zwigzek, or-
ganizacja spoteczno-zawodowa wiascicieli
statkdw rybackich, uczelnia rybacka lub
stowarzyszenie, fundacja czy inny podobny
podmiot majacy odpowiednie statutowe
cele dziatania. Sporzadza sie go po przepro-
wadzeniu publicznych konsultacji; podlega
on zatwierdzeniu przez ministra wiasciwego
ds. rybotéwstwa i umieszczeniu w rejestrze.
Autor kodeksu czuwa nad jego przestrzega-
niem, w szczegolnosci ma prawo przystapie-
nia do kazdego postepowania administracyj-
nego, w ktérym powotuje sie fakt stosowania
kodeksu.

Podobnie jak w przypadku kazdej certy-
fikagji, stosowanie sie do zasad kodeksu do-
brej praktyki moze w pierwszej chwili wyda-
wac sie tylko dodatkowym utrudnieniem. W
kontekscie funkcjonujacych obecnie regu-
lacji rybackich moga one bowiem oznaczac
koniecznosé dziatarh w celu zapewnienia
odpowiedniego poziomu higieny, bez-
pieczenstwa, wyksztatcenia pracownikéw,
obstugi klientdw, itd. Niemniej mysl prze-
wodnia kieruje w strone systematycznego
podnoszenia poziomu $wiadczonych ustug
i dostarczanych towardw, co w zatozeniu po-
winno przefozy¢ sie na wzrost ich wartosci
w oczach koncowych odbiorcow przy jed-
noczesnym odrdznieniu sie pod wzgledem
jakosci od konkurentéw niestosujgcych do-
brych praktyk.

WsPOLPRACA: PAWEL SZCZEPANSKI

Karp w krotkim fancuchu dostaw |

Gtos Pana Karpia
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WNIOSKI, KONFERENCJE | absolwenci z Peru
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.2espot projektowy konsorcjum badawczego
Instytutu Rybactwa Srédlgdowego im. Sta-
nistawa Sakowicza — Panstwowego Instytutu
Badawczego w Olsztynie, Uniwersytetu War-
minsko-Mazurskiego w Olsztynie oraz Szkoty
Gtownej Gospodarstwa Wiejskiego w Warsza-
wie w dniach 14-16 wrzesnia br. byt organiza-
torem konferencji naukowej pt. ,Dywersyfika-
cja akwakultury w Polsce — trendy badawcze,
technologie, perspektywy rozwoju”. W trakcie
konferencji, oprécz szczegdtowego przedsta-
wienia réznych mozliwosci wychowu okonia i
prob wdrozenia tych osiggnie¢ naukowych do
praktyki rybackiej, mozna byto ustysze¢ wiele
innych interesujgcych wystapien, w tym dwa
referaty dotyczace krétkiego fancucha dostaw,
podchowu narybku wegorza, systemow multi-
troficznych czy wreszcie rozwoju nowoczesnej
firmy produkujacej kawior na caty Swiat”.
www.infish.com.pl/konferencja-pro-

perch2023
@)

.Na stronie internetowej ARIMR we wrzesniu
ukazat sie komunikat w sprawie sktadania wnio-
skéw przyznanie tzw. pomocy wojennej:

a) od 6 do 12 wrzesnia 2023 r. podmioty
nalezace do sektora rybotowstwa oraz sektora
rybactwa srodladowego (podmioty skiadajace
sprawozdanie RRW-23) moga sktadac wnioski o
dofinansowanie na pokrycie dodatkowych wy-
datkéw poniesionych w zwiazku z zakféceniami
rynku spowodowanymi prowadzong przez Ro-
sje wojna napastnicza przeciwko Ukrainie i jej
wptywem na fancuch dostaw produktow rybo-
towstwa i akwakultury, o ktérej mowa w art. 68
ust. 3 rozporzadzenia nr 508/2014.

b) od 19 do 25 wrzesnia 2023 r. podmioty
z sektora akwakultury (podmioty skiadajace
sprawozdanie RRW-22) moga sktadac wnioski
o dofinansowanie na pokrycie dodatkowych
kosztéw, poniesionych w zwiazku z zakidcenia-
mi rynku spowodowanymi prowadzona przez
Rosje wojna napastnicza przeciwko Ukrainie i
jej wptywem na tancuch dostaw produktéw ry-
botéwstwa i akwakultury, o ktérej mowa w art.
68 ust. 3 rozporzadzenia nr 508/2014.

W $lad za tymi ogtoszeniami informacje po-

dat Departament Wsparcia Rybactwa ARIMR
na swoim profilu
facebook.com/DWR.ARIMR/

B )

,Ostatnio na Kazimierza Krélewicza 4 pojawi-
li sie mili goscie, ktdrzy przyjechali na studia
w Szczecinie na Wydziat Rybactwa Morskie-
go 50 lat temu. Mtodzi Peruwianczycy 19 lu-
tego 1973 r. wyladowali na lotnisku Okecie
w Warszawie, gdzie byto mrozno, bo -10° C,
padat snieg, co byto dla nich zaskoczeniem, a
dla wiekszosci byt to pierwszy snieg w zyciu.
Przyjechali do Polski w ramach polsko-peru-
wianskiej umowy o wspotpracy handlowej
w dziedzinie rybotéwstwa morskiego. Jeden
z nich José Alban Juarez nie tylko ukonczyt
studia magisterskie na Wydziale Rybactwa
Morskiego, ale napisat i obronit prace doktor-
ska, a takze prowadzit zajecia z jezyka hisz-
panskiego w uczelnianym studium jezykow
obcych”.

https://www.facebook.com/wnozir/?loca-

)

XXVI Krajowa Konferencja Rybackich Uzyt-
kownikow Jezior, Rzek i Zbiornikéw Zaporo-
wych odbedzie sie w dniach 11-13 pazdziernika
2023 r. w Kompleksie Wypoczynkowo-Konfe-
rencyjnym MAZUR SYRENKA w Krutyniu. Te-
matami wiodgcymi konferencji beda biezace
problemy gospodarki rybackiej, nasze analizy
dotyczace aktualnej wielkosci produkgji ryb
Jeziorowych, stanu jeziorowej gospodarki za-
rybieniowej, kondycji ekonomicznej rybactwa
jeziorowego i stawowego oraz problematyki
wedkarskiej w jeziorach. Jak co roku, wsrod
wyktadow konferencyjnych znajdzie sie row-
niez tematyka zwigzana z akwakultura i eko-
logia.

Kazdy z uczestnikow konferencji otrzyma
materiaty konferencyjne oraz monografie na-
ukowa wydana w 2023 roku.

Informacje na temat konferencji beda na
biezaco aktualizowane na stronie internetowej
IRS".

https://www.infish.com.pl/kkruj2023
OPR. Z.52z.
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RUINA SALONU WODNEGO (HEi!BACIARNIA) - JEDNA Z CHARAKTERYSTYCZNYCH
BUDOWLI W ZABYTKOWYM PARKU W POKOJU

ZELIWNY POMNIK $PIACEGO LWA AUTORSTWA THEODORA KALIDEGO ZOSTAL
POSTAWIONY \W PARKU W 1863 ROKU

. = B s _.r

NIEDALEKO WEJSCIA DO PARKU ZNAJDUJE SIE GLAZ Z MEDALIONEM Z WIZERUNKIEM
KSIEZNEJ ALEKSANDRY MATYLDY ORAZ NAPISEM: ,WDZIECZN| MIESZKANCY POKOJU"

| FOT. GRZEGORZ KONCZEWSKI

S'.ww'va WILHELMA EUGENA, WtASCICIELA

POKOIU W LATACH 1875-77, W KTOREJ ZNAIDUJE
SIE COKOL Z POPIERSIEM KSIECIA

o e T

PARK W POKOJU
PIEKNY JAK NIEGDY$

To nie przypadek, ze stawy Gospodarstwa Rybackiego ,Krogulna”
stykaja sie z zabytkowym parkiem w miejscowosci Pokdj, potozo-
nej na trasie z Opola do Namystowa. Oba obiekty nalezy wiazac
bowiem z ksigzeca rodzing Wurttembergdw, ktdra trwale zapisata
sie na kartach lokalnej historii. Stawy styna z wysmienitych karpi, a
zaprojektowany z wielkim rozmmachem park uchodzi za prawdziwa
ozdobe Stobrawskiego Parku Krajobrazowego. W XVIII wieku zato-
zyt go ksigze Carl Christian von Wurttemberg, wiasciciel samego
Pokoju. To wtasnie na jego czes¢ miejscowosé nazwano Karlsruhe,
co oznaczato ,0aze spokoju Karola”.

Niestety, w 1945 roku nalezacy do rodu Wurttembergdw patac
zostat zniszczony, a w ciggu kolejnych lat réwniez park utracit swoj
dawny blask. Nadzieje na jego przywrdcenie pojawity sie 15 lat temu,
gdy Gmina Pokdj przejefa teren od Skarbu Panstwa. | nie okazaty
sie pfonne, bo wiasnie dobiegaja korca trwajace piec lat i szacowa-
ne na 34 min zt prace rewaloryzacyjne. W parku odtworzono, m.in,
ogrody francuski i angielski oraz odnowiono sciezki i pomniki. Efekt
jest imponujacy. Juz w pazdzierniku obiekt zostanie udostepniony
mieszkancom, mitosnikom przyrody i turystom, ale wiadze gminy
nie zamierzaja spoczac na laurach. Chciatyby, m.in., by Pokdj, tak jak
przedwojenne Karlsruhe, mogt cieszycC sie statusem uzdrowiska. GK
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W ODNOWIONYM PARKU W POKOJU POWSTALY TAKZE DWA NOWE PAWILONY, W KTORYCH BEDA PROWA-
DZONE ZAJECIA DOé\NIECONE EKOLOGII | PRZYRODZIE

| ZDIECIA: JAROSEAW CZERWINSKI



